
SERANTA AWAM ATAS TALIAN BAGI DRAF PERATURAN-PERATURAN MAKANAN (PINDAAN) 2013
YBhg. Tan Sri/Puan Sri/Datuk/Dato’/Datin/tuan dan puan,

Assalamualaikum dan Salam 1Malaysia,

Saya dengan sukacitanya ingin memaklumkan bahawa Kementerian Kesihatan Malaysia (KKM) bercadang untuk membuat pindaan ke atas Peraturan-Peraturan Makanan 1985.

Di Malaysia, kawalan ke atas keselamatan dan kualiti makanan di sepanjang rantaian makanan terletak di bawah bidang kuasa KKM. Di bawah Akta Makanan 1983, KKM khususnya Bahagian Keselamatan dan Kualiti Makanan (BKKM) bertanggungjawab untuk melindungi orang ramai daripada bahayanya daripada segi kesihatan dan penipuan dalam penyediaan, penjualan dan penggunaan makanan dan mengenai perkara-perkara yang bersampingan atau berkaitan dengannya.
Draf Peraturan-Peraturan Makanan (Pindaan) 2013 adalah termasuk pindaan mengenai standard makanan, keperluan pelabelan makanan, aditif makanan dan pencemaran makanan.

Selaras dengan komitmen kerajaan untuk memastikan pindaan ini dibuat secara telus dan mengambil kira maklumbalas pihak berkepentingan yang berkaitan, adalah menjadi tanggungjawab BKKM, KKM untuk mengadakan seranta awam atas talian ini. 

Sehubungan itu, sukacita BKKM, KKM menjemput semua pihak berkepentingan yang berkaitan dan mana-mana pihak yang berminat untuk mengambil bahagian dalam proses seranta awam ini dan mengemukakan pandangan serta maklumbalas menggunakan Lampiran IV yang dilampirkan. 

Terima kasih.

PENGARAH KANAN KESELAMATAN DAN KUALITI MAKANAN 
KEMENTERIAN KESIHATAN MALAYSIA
Semua maklum balas hendaklah dikemukakan ke alamat di bawah melalui surat bertulis secara rasmi / faks / emel sebelum 17 Jun 2013.

Bahagian Keselamatan dan Kualiti Makanan 
Kementerian Kesihatan Malaysia
Aras 3, Blok E7, Parcel E 
Pusat Pentadbiran Kerajaan Persekutuan 
62590 Putrajaya, MALAYSIA 
Tel
: +603-8885 0797 
Faks
: +603-8885 0790 
E-mel
: perundanganBKKM@moh.gov.my
Sekiranya terdapat sebarang pertanyaan, sila hubungi:

Pn. Maria Afiza Omar (+603- 8885 0797 ext.4049 atau maria.afiza@moh.gov.my) 

AKTA MAKANAN 1983

PERATURAN-PERATURAN MAKANAN (PINDAAN) 2013
PADA menjalankan kuasa yang diberikan oleh seksyen 34 Akta Makanan 1983 [Akta 281], Menteri membuat peraturan-peraturan yang berikut:
Nama
1.
Peraturan ini boleh dinamakan Peraturan-Peraturan Makanan (Pindaan) 2013.
Pindaan peraturan 2
2. Peraturan-Peraturan Makanan 1985 [P.U. (A) 437/1985], yang disebut ‘Peraturan-Peraturan ibu’ dalam Peraturan-Peraturan ini, dipinda –

(a) dengan memasukkan selepas tafsiran “organisma diubah suai secara genetik” tasiran yang berikut:
‘“panel pameran utama” ertinya bahagian label yang berkemungkinan besar akan dipaparkan, dipamerkan, ditunjukkan atau diperiksa di bawah syarat biasa atau lazim bagi paparan jualan runcit;’ dan
(b) dengan memasukkan selepas tafsiran “profesional kesihatan” tafsiran yang berikut:

'“ramuan” ertinya apa-apa bahan, termasuk sesuatu aditif makanan dan nutrien yang ditambah, yang digunakan dalam pengilangan atau penyediaan makanan dan hadir dalam produk akhir walaupun mungkin  dalam bentuk diubah suai;'.

Pindaan peraturan 11
3. Peraturan 11 Peraturan-Peraturan ibu dipinda – 

(a) dengan memasukkan selepas perenggan (1)(a) perenggan yang berikut:

“(aa)  dalam ketiadaan nama sedemikian, sama ada nama lazim atau biasa yang wujud dalam kegunaan biasa sebagai suatu istilah pemerihalan yang sesuai yang tidak mengelirukan hendaklah digunakan; 
(ab) 
maka hendaklah hadir pada label sama ada bersama-sama, atau berdekatan dengan, nama makanan itu, apa-apa perkataan atau frasa tambahan yang perlu bagi mengelakkan kekeliruan kepada pengguna berkaitan dengan sifat sebenar dan keadaan fizikal makanan itu, termasuk tetapi tidak terhad kepada jenis bahan pembungkusan, stail, dan keadaan atau jenis rawatan yang telah dilaluinya;” dan
(b) dengan memasukkan selepas perenggan (1)(j) perenggan yang berikut:

“(ja) 
dalam peraturan ini, “negara asal” ertinya negara di mana makanan yang dikilang itu kali terakhir menjalani pengolahan atau proses yang menyebabkan berlakunya perubahan ketara dalam cirinya.”

Peraturan baru 11A
4. Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan memasukkan selepas peraturan 11 peraturan yang berikut:
“11A. Pelabelan mesej utama yang terkandung dalam Garis Panduan Diet Malaysia yang terkini.

Tiada sesuatu label boleh mengandungi mesej utama atau apa-apa perkataan lain yang mempunyai maksud sama yang berkaitan dengan garis panduan diet kecuali mesej utama atau apa-apa perkataan lain yang mempunyai maksud yang sama itu ditetapkan dalam Garis Panduan Diet Malaysia.” 
Pindaan peraturan 12

5.
Peraturan 12 Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan memasukkan selepas subperaturan (2A) subperaturan yang berikut:


“(2B) Nama dan kandungan bersih atau isipadu atau bilangan isi sesuatu bungkusan makanan hendaklah dinyatakan pada kedudukan yang jelas dan pada medan pemandangan yang sama.”.
Pindaan peraturan 17
6.
Peraturan 17 Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan memasukkan selepas subperaturan (5) subperaturan yang berikut:


“(6) Perenggan 11(1)(f), dan (g) adalah tidak terpakai bagi bungkusan jika keluasan permukaan terbesarnya adalah kurang daripada 10cm².”.

Pindaan peraturan 18
7.
Peraturan 18 Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan memasukkan selepas subperaturan (3) subperaturan yang berikut:


“3A. Tiada sesuatu label boleh memperihalkan “Tiada Monosodium L-Glutamat Ditambah” atau “Tiada MSG Ditambah” atau “Tiada Monosodium L-Glutamat” atau “Tiada MSG” atau yang mempunyai maksud yang sama apabila wujud sumber glutamat bebas yang lain.”.
Pindaan peraturan 18B
8. Peraturan 18B bagi Peraturan-Peraturan ibu dipinda-

(a) dalam perenggan (9)(a), dengan menggantikan perkataan “atau” dengan perkataan “dan”;

(b) dengan memotong perenggan (9)(b); dan

(c) dengan memasukkan selepas subperaturan (11) subperaturan yang berikut:

“(11A) Senarai vitamin dan mineral serta Nilai Rujukan Nutrien (NRN) yang ditetapkan dalam subperaturan (11) boleh dipinda dengan mendapat kebenaran bertulis terdahulu daripada Pengarah.”.
Pindaan peraturan 18C
9. Peraturan 18C bagi Peraturan-Peraturan ibu dipinda-

(a) memasukkan selepas subperaturan (2) subperaturan yang berikut:




“(2A) Tiada label pada bungkusan yang mengandungi apa-apa makanan boleh mengandungi akuan kandungan nutrien kecuali akuan yang dibenarkan dalam peraturan ini atau dengan kelulusan bertulis terdahulu daripada Pengarah.”; dan

(b) memasukkan selepas subperaturan (3) subperaturan yang berikut:

“(4) Walau apa pun subperaturan (2), perkataan “rendah lemak” tidak boleh didapati pada label makanan sebagaimana yang dinyatakan dalam peraturan 62, 91A, 96, 100, 102, 116, 137, 253, 254, 255, 281 dan 282 dan perkataan “rendah natrium” tidak boleh didapati pada label makanan sebagaimana yang dinyatakan dalam peraturan 340, Peraturan-Peraturan ini.


(5) Jika sesuatu makanan secara semula jadi, adalah sesuai untuk digunakan sebagai sebahagian daripada diet bebas gluten, dan memenuhi syarat yang dinyatakan dalam Daftar I kepada Jadual Kelima A bagi akuan bebas gluten boleh mengandungi akuan pada label bahawa “makanan ini adalah bebas gluten.”



     (6) Bagi maksud subperaturan (5), perkataan “diet khas”, “dietetik khas” atau apa-apa istilah lain yang sama tidak boleh digunakan.”.
Pindaan peraturan 18D

10.
Peraturan 18D Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan memasukkan selepas subperaturan (3) subperaturan yang berikut:


“(4) Walau apa pun subperaturan (3), makanan yang mengandungi satu atau lebih ramuan daripada gandum (iaitu semua spesies Tritikum, seperti gandum durum, spelt dan kamut), rai, barli, oat atau jenis baka kacukannya, yang telah diproses khas untuk mengurangkan kandungan gluten kepada tahap dalam jumlah lebih daripada 0.002 g/100 g kepada 0.01 g/100 g, berasaskan makanan seperti yang dijual atau diedar kepada pengguna boleh dilabel sebagai “gluten dikurangkan” atau yang mempunyai maksud yang sama.

Pindaan peraturan 18E

11.
Peraturan 18E Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan menggantikan peraturan 18E dengan peraturan yang berikut:
“18E. Akuan fungsi nutrien dan akuan fungsi lain.

(1) Dalam Peraturan-Peraturan ini, "akuan fungsi nutrien" ertinya akuan pemakanan yang memperihalkan peranan fisiologi nutrien dalam pertumbuhan, perkembangan dan fungsi normal badan.

(2) “Akuan fungsi lain” merujuk kepada akuan yang memberikan sumbangan positif kepada kesihatan atau penambahbaikan sesuatu fungsi atau pengubahsuaian atau pemeliharaan kesihatan melalui makanan atau komponen lain.”

(3) Akuan fungsi nutrien dan akuan fungsi lain tidak membayangkan atau merangkumi apa-apa kenyataan yang menyatakan bahawa nutrien mampu menyembuhkan atau merawat atau melindungi daripada penyakit.


(4) Tiada label yang menerangkan apa-apa makanan boleh memasukkan apa-apa akuan berhubung dengan fungsi nutrien atau komponen makanan lain dalam badan kecuali makanan yang akuan fungsi itu dibuat terhadapnya dibuat memenuhi syarat berikut: 

(a) 
Untuk akuan fungsi nutrien, makanan hendaklah mengandungi sekurang-kurangnya jumlah nutrien pada tahap yang dipertimbangkan sebagai sumber nutrien bagi setiap jumlah rujukan sebagaimana ditentukan dalam Daftar II Jadual Kelima A, atau
(b) 
Untuk akuan fungsi lain, makanan harus mengandungi sekurang-kurangnya jumlah minimum komponen makanan lain yang ditetapkan dalam Daftar III Jadual Kelima A dan mematuhi keperluan lain yang diperlukan seperti yang dinyatakan dalam Jadual. 



(5)
Kecuali ditentukan lain dalam Peraturan-Peraturan ini, akuan fungsi berikut atau apa-apa perkataan lain yang mempunyai maksud yang sama:
Akuan Fungsi Nutrien

(a) Kalsium membantu dalam perkembangan tulang dan gigi yang kuat.
(b) Asid folik:-

(i) Asid folik sangat penting bagi pertumbuhan dan pembahagian sel
(ii)
Folat berperanan dalam pembentukan sel darah merah.

(iii)  Folat membantu dalam pertumbuhan dan perkembangan 

 janin.
(c) Zat besi:-

(i)   Zat besi adalah faktor dalam pembentukan sel darah merah.

(ii) Zat besi adalah komponen hemoglobin dalam sel darah merah yang membawa oksigen ke seluruh bahagian badan.

(d)     Iodin sangat penting untuk pembentukan hormon tiroid.

(e) 
Magnesium menggalakkan penyerapan dan pengekalan kalsium.

(f) 
Niasin diperlukan bagi membebaskan tenaga daripada protein, lemak dan karbohidrat.

(g) Protein :-

(i)   Protein membantu membina dan memperbaiki tisu badan.

(ii) 
Protein sangat penting bagi pertumbuhan dan perkembangan. 

(iii) 
Protein membekalkan asid amino yang diperlukan bagi sintesis protein.


(h) 
Vitamin A: -

(i) 
Vitamin A membantu menjaga kesihatan kulit dan membran mukus.

(ii) 
Vitamin A penting untuk fungsi mata.

(i) 
Vitamin B1/thiamine diperlukan untuk membebaskan tenaga daripada karbohidrat.

(j) 
Vitamin B2/riboflavin diperlukan untuk membebaskan tenaga daripada protein, lemak dan karbohidrat.

(k) 
Vitamin B12/sianokobalamin diperlukan bagi penghasilan sel darah merah.

(l) Vitamin C: -

(i) 
Vitamin C meningkatkan penyerapan zat besi dari sumber bukan daging.

(ii) 
Vitamin C menyumbang bagi penyerapan zat besi dari makanan.

(m) Vitamin D: -

(i) 
Vitamin D membantu badan mengunakan kalsium dan fosforus.

(ii) 
Vitamin D diperlukan untuk penyerapan dan penggunaan 
kalsium dan fosforus.

(n) Vitamin E melindungi lemak dalam tisu badan dari pengoksidaan.

(o) Zink sangat penting bagi pertumbuhan. 


Akuan Fungsi Lain
(a) 
ß-glukan dari (nyatakan sumber) membantu merendahkan atau menurunkan kolesterol.

(b) Bifidobacterium lactis:

(i)
Bifidobacterium lactis membantu meningkatkan mikroflora usus yang bermanfaat.

(ii)
Bifidobacterium lactis boleh membantu mengurangkan kejadian cirit-birit.

(c) DHA dan ARA boleh menyumbang bagi perkembangan penglihatan bayi. 
(d) Kanji rintang dalam jagung tinggi amilosa (HAMRS) membantu 

menambahbaik / menggalakkan fungsi usus besar/bowel/usus/ 
persekitaran.
(e) Inulin dan oligofruktosa (frukto-oligosakarida)
(i) Inulin dapat membantu meningkatkan bifidobakteria usus dan membantu menjaga persekitaran usus yang baik.

(ii) 
Oligofruktosa (frukto-oligosakarida) membantu meningkatkan bifidobakteria usus dan membantu menjaga persekitaran usus yang baik.

(iii) 
Inulin ialah bifidogenik. 

    (iv)
Oligofruktosa (frukto-oligosakarida) ialah bifidogenik. 

                          (v)
Inulin ialah prebiotik;

         (vi)
Oligofruktosa (frukto-oligosakarida) ialah prebiotik;

(f) Isomaltulosa: -
     (i) 
Isomaltulosa secara perlahan dihidrolisis menjadi glukosa dan 
fruktosa, dan oleh kerana itu ia memberikan tenaga 
yang tahan lebih lama berbanding dengan sukrosa.

(ii) 
Isomaltulosa adalah pengeluaran sumber tenaga yang perlahan berbanding dengan sukrosa.


(iii) 
Isomaltulosa memberikan tenaga yang tahan lebih lama 
berbanding dengan sukrosa.

    (iv) 
Isomaltulosa dihidrolisis secara perlahan menjadi glukosa dan fruktosa, berbanding dengan sukrosa.

(g)     Lutein :- Sebagai pigmen makular dominan dalam retina, lutein boleh menapis cahaya biru dan boleh melindungi mata. 

(h)     Serat larut oat (ß-glukan) membantu mengurangkan kenaikan glukosa darah dengan syarat ia tidak dimakan bersama dengan makanan lain;
(i)   Campuran oligosakarida yang mengandungi 90 peratus (berat bagi setiap berat) galakto-oligosakarida (GOS) dan 10 peratus (berat bagi setiap berat) frukto-oligosakarida rantai panjang (lcFOS): 
 (i)
Campuran oligosakarida yang mengandungi 90 peratus (berat bagi setiap berat) GOS dan 10 peratus (berat bagi setiap berat) lcFOS ialah prebiotik.

(ii)
Campuran oligosakarida yang mengandungi 90 peratus (berat bagi setiap berat) GOS dan 10 peratus (berat bagi setiap berat) lcFOS ialah bifidogenik.

(iii)
Campuran oligosakarida yang mengandungi 90 peratus (berat bagi setiap berat) GOS dan 10 peratus (berat bagi setiap berat) lcFOS membantu menambah bifidobakteria usus dan membantu mengekalkan persekitaran usus yang baik.

(iv)
Campuran oligosakarida yang mengandungi 90 peratus (berat bagi setiap berat) GOS dan 10 peratus (berat bagi setiap berat) lcFOS membantu memperbaiki sistem imun salur makanan/usus bagi bayi.

(j) Campuran oligofruktosa-inulin yang mengandungi inulin rantai pendek (oligofruktosa (DP 3-9) dan inulin rantai panjang (inulin DP ≥10) dalam nisbah 50:50 ± 10% setiap satu membantu meningkatkan penyerapan kalsium dan meningkatkan ketumpatan mineral tulang apabila dimakan bersama dengan makanan kaya kalsium.
(k) Sebatian minyak masak yang dilindungi paten membantu meningkatkan kolesterol HDL dan memperbaiki nisbah kolesterol HDL/LDL.
(l) Sterol tumbuhan/ stanol tumbuhan / Ester sterol tumbuhan 

membantu merendahkan atau mengurangkan kolesterol.
(m) Polidekstrosa: 
 (i)
Polidekstrosa ialah bifidogenik.

(ii)
Polidekstrosa membantu meningkatkan bifidobakteria usus dan membantu mengekalkan mikroflora usus yang baik.

(n)   Dekstrin rintang/maltodekstrin rintang ialah serat diet larut yang membantu mengawal/menggalakkan pergerakan usus secara tetap terutamanya bagi orang yang cenderung mengalami sembelit.
(o) Asid sialik merupakan komponen penting bagi tisu otak.
(p) Protein soya membantu mengurangkan kolesterol.


(6) Tidak ada label pada bungkusan makanan mengandungi akuan fungsi nutrient kecuali yang dibenarkan dalam peraturan ini atau dengan kelulusan bertulis daripada Pengarah terlebih dahulu.”.

Pindaan peraturan 19

12.
Peraturan 19 Peraturan-Peraturan ibu dipinda -

(a) dengan menggantikan subperaturan (2) dengan subperaturan yang berikut:
“(2) Tiada seorang pun boleh mengimport, mengilang, mengiklan untuk jualan atau menjual atau memasukkan ke dalam atau pada apa-apa makanan –

(a) apa-apa aditif makanan selain dari aditif makanan yang dibenarkan; atau
(b) apa-apa aditif makanan selain dari aditif makanan yang mendapat kelulusan bertulis terlebih dahulu daripada Pengarah; atau 

(c)    apa-apa aditif makanan yang dibenarkan yang tidak mematuhi standard yang ditetapkan dalam Peraturan-Peraturan ini, jika standardnya ada ditetapkan.”; dan

(b) dengan menggantikan subperaturan (3) dengan subperaturan yang berikut:

“(3) Walau apa pun subperaturan (2), penambahan apa-apa aditif makanan ke dalam makanan adalah dilarang kecuali sebagaimana dibenarkan selainnya oleh Peraturan-Peraturan ini atau yang mendapat kelulusan bertulis terlebih dahulu daripada Pengarah. Apa-apa sebutan dalam Peraturan-Peraturan ini mengenai penambahan atau penggunaan “makanan lain” dalam komposisi sesuatu makanan yang standardnya ditetapkan dalam Peraturan-Peraturan ini tidak boleh diertikan sebagai kebenaran bagi penggunaan aditif makanan.”

Pindaan peraturan 25

13.
Peraturan 25 Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan menggantikan subperaturan (5) dengan subperaturan yang berikut:


“(5) Apabila apa-apa makanan ditambah dengan 25g/100g polidekstrosa atau lebih, maka hendaklah ditulis pada label sesuatu bungkusan mengandungi makanan perkataan “Individu yang sensitif mungkin mengalami kesan laksatif akibat pengambilan berlebihan makanan yang mengandungi polidekstrosa”.”.

Peraturan baru 25A

14.
Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan memasukkan selepas peraturan 25 peraturan yang berikut:

“25A. Pululan.


(1)  Pululan hendaklah produk linear dan neutral glukan yang terdiri terutamanya daripada unit maltotriosa yang disambungkan melalui ikatan (-1,6 glikosida. Ia dihasilkan daripada kanji oleh Aureobasidium pullulans. Ia hendaklah serbuk berwarna putih hingga putih pudar, tiada rasa dan tiada bau.

        
(2)  Pululan hendaklah mengandungi-



(a) 
tidak kurang daripada 90 peratus glukan pada asas kontang; 



(b) 
tidak lebih daripada 0.5 peratus abu bersulfat;



(c) 
tidak lebih daripada 10 peratus mono-, di- dan oligosakarida; dan



(d) 
tidak lebih daripada 6.0 peratus (900°C, 6 jam) kehilangan apabila 




dikeringkan.


(3)
Kiraan yis dan kulapuk tidak boleh melebihi 100 cfu/g, dan E.coli dan Salmonella spp. tidak boleh wujud dalam 25 g.

(4)
Pululan boleh digunakan sebagai agen pengglis yang dibenarkan, sebagai kondisioner makanan yang dibenarkan. Ia boleh ditambah ke dalam makanan yang ditetapkan dalam Jadual Kesebelas A dan kadar maksimum yang dibenarkan hendaklah ditentukan menurut Amalan Pengilangan Yang Baik.”.

Pindaan peraturan 26
15. Peraturan 26 Peraturan-Peraturan ibu dipinda-
(a) 
dengan menggantikan subperaturan (2) dengan subperaturan yang berikut:
“(2) Nutrien yang ditambah sebagaimana di dalam Daftar I kepada Jadual Kedua Belas atau dengan kelulusan bertulis terlebih dahulu daripada Pengarah hendaklah nutrien yang ditambah yang dibenarkan mengikut pengertian dan bagi maksud Peraturan-Peraturan ini.”; dan 

(b)
dengan memasukkan selepas subperaturan (10) subperaturan yang berikut:

“(11) Jika makanan selain daripada makanan bayi dan rumusan susulan mengandungi vitamin K, hendaklah ditulis pada label sesuatu bungkusan makanan, suatu pernyataan “MENGANDUNGI VITAMIN K, SESEORANG YANG MENGAMBIL WARFARIN HENDAKLAH MENDAPAT NASIHAT DOKTOR SEBELUM MEMAKAN PRODUK INI”.”.
Pindaan peraturan 27
16.
Peraturan 27 Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan menggantikan peraturan 27 dengan peraturan yang berikut:

“27. Penggunaan bungkusan atau perkakas berbahaya dilarang.

Kecuali sebagaimana dinyatakan selainnya dalam Peraturan-Peraturan ini, tiada seorang pun boleh mengimport, mengilang, mengiklankan untuk jualan atau menjual, atau menggunakan atau menyebab atau membenar supaya digunakan dalam penyediaan, pembungkusan, penstoran, penyerahhantaran atau pendedahan makanan, apa-apa bungkusan atau perkakas yang mengeluarkan atau boleh mengeluarkan pada kandungannya, apa-apa bahan yang beracun, merosakkan atau mencacatkan, atau yang membantu dalam pemerosotan makanan itu.”.
Pindaan peraturan 32

17.
Peraturan 32 Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan menggantikan subperaturan (2) dengan subperaturan yang berikut: 


“(2) Bekas polikarbonat dan polietilena tereftalat yang saiznya tidak kurang daripada 10 liter yang sebelum ini telah digunakan untuk air mineral semula jadi atau air minuman berbungkus boleh digunakan untuk tujuan yang sama.”.

Pindaan peraturan 37

18.
Peraturan 37 Peraturan-Peraturan ibu dipinda - 
(a) dengan memasukkan selepas subperaturan (1) subperaturan yang berikut:


      “(1A) Tiada seorang pun boleh mengimport, menyediakan untuk jualan, menyimpan, mengangkut atau menjual apa-apa makanan –
(a) 
yang mengandungi juzuk kebetulan pada kadar yang lebih daripada kadar yang dinyatakan bagi makanan itu berhubungan dengan juzuk kebetulan itu sepertimana yang dinyatakan dalam Peraturan ini.

(b)
 yang mengandungi juzuk kebetulan pada kadar yang lebih daripada kadar yang dinyatakan bagi makanan itu berhubungan dengan juzuk kebetulan sebagaimana yang disyorkan dalam Codex Alimentarius, jika juzuk kebetulan itu tidak dinyatakan dalam Peraturan ini.” dan

(b) 
dengan menggantikan subperaturan (3) dengan subperaturan yang berikut:

“(3) Tiada seorang pun boleh mengimport, menyedia atau mengiklankan untuk jualan 
atau menjual apa-apa makanan yang mengandungi sesuatu juzuk kebetulan, kecuali sebagaimana yang dinyatakan selainnya dalam Peraturan ini.” dan
(c) dengan memasukkan selepas subperaturan (3) dengan subperaturan yang berikut:
 
   “(4) Walau apa pun subperaturan (3), Pengarah boleh pada bila-bila masa dan tanpa memberi apa-apa sebab  –

(a) menetapkan paras maksimum yang dibenarkan dinyatakan untuk makanan tertentu untuk apa-apa juzuk kebetulan baru yang dinyatakan dalam subperaturan (1) peraturan ini; atau

(b) meminda paras maksimum yang dibenarkan dinyatakan untuk makanan tertentu yang ditetapkan dalam peraturan tertentu; atau

(c) memotong paras maksimum yang dibenarkan dinyatakan untuk makanan tertentu yang ditetapkan dalam peraturan tertentu.”

Pindaan peraturan 60
19.
Peraturan 60 Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan menggantikan peraturan 60 dengan peraturan yang berikut:

“60. 
(1) 
Mil hendaklah hasil bersih dan baik yang diperoleh dengan mengisar bijirin yang baik dan bersih dan mil campuran hendaklah diertikan dengan sewajarnya.


(2)
Mil boleh mengandungi asparaginase daripada sumber Aspergillus niger dan/atau Aspergillus oryzae sebagai enzim yang dibenarkan, sebagai kondisioner makanan yang dibenarkan dan kadar maksimum yang dibenarkan hendaklah ditentukan menurut Amalan Pengilangan Yang Baik.”.
Pindaan peraturan 63
20. 
Peraturan 63 Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan menggantikan subperaturan (3) dengan subperaturan yang berikut:


“(3) 
Pasta boleh mengandungi –



(a) bahan pewarna yang dibenarkan;



(b) kondisioner makanan yang dibenarkan berikut:

(i) transglutaminase sebagai enzim yang dibenarkan dan kadar maksimum yang dibenarkan hendaklah ditentukan menurut Amalan Pengilangan Yang Baik;

(ii) sulfur dioksida atau sulfit tidak melebihi 200mg/kg; dan

(iii) asparaginase daripada sumber Aspergillus niger dan/atau Aspergillus oryzae sebagai enzim yang dibenarkan dan kadar maksimum yang dibenarkan hendaklah ditentukan menurut Amalan Pengilangan Yang Baik.”.

Pindaan peraturan 64
21.
Peraturan 64 Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan menggantikan subperaturan (3) dengan subperaturan yang berikut:


“(3)
Makanan bijirin tersedia boleh mengandungi – 

(a) bahan pewarna yang dibenarkan;
(b) bahan perisa yang dibenarkan; dan
(c) kondisioner makanan yang dibenarkan termasuk asparaginase daripada  sumber Aspergillus niger dan/atau Aspergillus oryzae sebagai enzim yang dibenarkan dan kadar maksimum yang dibenarkan hendaklah ditentukan melalui Amalan Pengilangan Yang Baik.”.
Pindaan peraturan 65
22.
Peraturan 65 Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan menggantikan subperaturan (2) dengan subperaturan yang berikut:


“(2) 
Roti boleh mengandungi – 


(a) asid propionik dan garam natrium, kalium atau kalsiumnya, tidak melebihi 2,000 mg/kg roti sebagai bahan pengawet yang dibenarkan;


(b) kondisioner makanan yang dibenarkan termasuk – 

(i)   ammonium klorida, tidak melebihi 2,500 mg/kg tepung gandum atau mil yang digunakan;
(ii) garam kalsium dan natrium asid lemak laktilat dan fumarat;
(iii) transglutaminase sebagai enzim yang dibenarkan dan kadar maksimum yang dibenarkan hendaklah ditentukan menurut Amalan Pengilangan Yang Baik; dan
(iv) asparaginase daripada sumber Aspergillus niger dan/atau Aspergillus oryzae sebagai enzim yang dibenarkan dan kadar maksimum yang dibenarkan hendaklah ditentukan menurut Amalan Pengilangan Yang Baik.



(c) bahan pewarna yang dibenarkan.”.
Pindaan peraturan 89

23.
Peraturan 89 bagi Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan menggantikan subperaturan (1) dengan subperaturan yang berikut:

“(1) Susu berperisa hendaklah susu atau susu campur semula yang telah ditambah bahan perisa yang dibenarkan dan boleh mengandungi gula, garam, koko, madu, jagung, kopi, jus buah dan serbuk buah. Ia hendaklah telah diperlakukan secara berkesan dengan haba mengikut satu daripada kaedah-kaedah yang dinyatakan dalam perenggan 85(1)(a) atau (b), subperaturan 86(1) atau subperaturan 87(1).”.

Pindaan peraturan 106 

24.

Peraturan 106 bagi Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan menggantikan perenggan (3)(c) dengan perenggan yang berikut: 
“(c)   boleh mengandungi transglutaminase sebagai enzim yang dibenarkan, sebagai kondisioner makanan yang dibenarkan dan kadar maksimum yang dibenarkan hendaklah ditentukan menurut Amalan Pengilangan Yang Baik.”.
Pindaan peraturan 109

25.
Peraturan 109 bagi Peraturan-Peraturan ibu dipinda dalam subperaturan (3) dengan menggantikan noktah pada hujung subperaturan itu dengan perkataan “termasuk transglutaminase sebagai enzim yang dibenarkan dan kadar maksimum yang dibenarkan hendaklah ditentukan menurut Amalan Pengilangan Yang Baik.”.

Pindaan peraturan 113

26. Peraturan 113 bagi Peraturan-Peraturan ibu dipinda dalam subperaturan (3) dengan menggantikan noktah pada hujung subperaturan itu dengan perkataan “termasuk transglutaminase sebagai enzim yang dibenarkan dan kadar maksimum yang dibenarkan hendaklah ditentukan menurut Amalan Pengilangan Yang Baik.”.

Pindaan peraturan 116

27. Peraturan 116 bagi Peraturan-Peraturan ibu dipinda - 
(a) dalam perenggan (2)(a), dengan menggantikan perkataan “10” dengan perkataan “7”;
(b) dengan menggantikan subperaturan (3) dengan subperaturan yang berikut:


   “(3) Aiskrim boleh mengandungi bahan pewarna yang dibenarkan, bahan perisa yang dibenarkan dan kondisioner makanan yang dibenarkan termasuk transglutaminase sebagai enzim yang dibenarkan dan kadar maksimum yang dibenarkan hendaklah ditentukan menurut Amalan Pengilangan Yang Baik dan protein pembentuk ais sebagai penstabil tidak melebihi 100 mg/l.”; dan
(c) dengan memotong subperaturan (5) dan (8).
Peraturan baharu 116A
28. Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan memasukkan selepas peraturan 116 peraturan yang berikut:
“116A. Ais krim tenusu. 
 

(1) Ais krim tenusu hendaklah diperbuat daripada susu atau hasil susu dengan lemak susu, krim, mentega atau kombinasinya dengan gula, dan boleh mengandungi makanan lain yang selamat dimakan.

(2) Ais krim tenusu hendaklah – 

(a)  mengandungi tidak kurang daripada 10 peratus lemak susu dan tidak kurang daripada 7.5 peratus berat bagi setiap berat pepejal susu tanpa lemak; 
(b) tidak mengandungi lemak sayuran; dan

(c) mematuhi piawaian mikrobiologi yang dinyatakan dalam peraturan 39.

(3) Ais krim tenusu boleh mengandungi bahan pewarna yang dibenarkan, bahan perisa yang dibenarkan dan kondisioner makanan yang dibenarkan.

(4)
Ramuan ais krim tenusu hendaklah diperlakukan dengan haba secara berkesan sama ada disimpan pada suhu yang tidak kurang daripada 69ºC selama sekurang-kurangnya 20 minit, atau tidak kurang daripada 74ºC selama sekurang-kurangnya 10 minit, atau tidak kurang daripada 80ºC selama sekurang-kurangnya 15 saat, atau tidak kurang daripada 86ºC selama sekurang-kurangnya 10 saat atau hubungan masa-suhu lain yang setara dan kemudian dibekukan.

(5)
Jika buah, coklat atau makanan lain ditambah kepada ais krim tenusu, atau ais krim tenusu disalut di bahagian luarnya, maka buah, coklat atau makanan lain atau salutan, jika dapat diasingkan dengan mudah bagi maksud analisis, hendaklah disifatkan sebagai bukan sebahagian daripada ais krim tenusu bagi tujuan menentukan kandungan lemak atau berat bagi satu unit isipadu.

(6)
Tiada seorang pun boleh mengimport, menyediakan atau mengiklankan untuk penjualan atau menjual apa-apa ais krim tenusu yang perisanya dinyatakan dengan nama sesuatu buah, melainkan ais krim tenusu mengandungi tidak kurang daripada 5 peratus daripada buah tersebut atau jus buah itu, atau perkataan “perisa” digabungkan dalam penghurufan yang sama dengan nama buah tersebut.

(7)
Tiada suatu pun gambar apa-apa buah-buahan, atau pernyataan atau lambang (selain dari nama buah yang digabungkan dengan perkataan “perisa”) yang menunjukkan, menyarankan atau mensifatkan adanya sesuatu buah-buahan atau jus buah di dalam ais krim tenusu boleh didapati pada label di atas mana-mana bungkusan ais krim tenusu yang tidak mengandungi sekurang-kurangnya 5 peratus buah-buahan atau jus buah tersebut, mengikut mana yang berkenaan.

(8) Tiada suatu pun ais krim boleh dilabel dengan perkataan “tenusu” atau apa-apa perkataan yang mempunyai erti yang sama melainkan kandungan lemaknya diperolehi hanya daripada susu.”.
Pindaan peraturan 134
29. Peraturan 134 bagi Peraturan-Peraturan ibu dipinda- 
(a) dalam subperaturan (1) dengan memasukkan selepas perkataan “sucralose” perkataan“, laktitol”.

(b) dengan menggantikan subperaturan (3A) dengan subperaturan yang berikut:

“(3A) Eritritol yang mematuhi standard yang dinyatakan dalam Daftar II kepada Jadual Kedua Puluh A boleh ditambah kepada makanan yang dinyatakan dalam Daftar III kepada Jadual tersebut dan kadar maksimum yang dibenarkan bagi eritritol hendaklah ditentukan menurut Amalan Pengilangan Yang Baik.”; dan
(c) dengan memasukkan selepas subperaturan (3A) subperaturan yang berikut: 




“(3B) Laktitol boleh ditambah ke dalam makanan tenaga rendah dan kadar maksimum laktitol yang dibenarkan hendaklah ditentukan menurut Amalan Pengilangan Yang Baik.”.
Pindaan peraturan 135
30. 
Peraturan 135 Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan menggantikan perenggan (2)(d) dengan perenggan yang berikut:


“(d) 
kondisioner makanan yang dibenarkan termasuk:

(i) ammonium klorida yang tidak melebihi 2,500 mg/kg tepung atau mil yang digunakan; dan
(ii)
asparaginase daripada sumber Aspergillus niger dan/atau Aspergillus oryzae sebagai enzim yang dibenarkan dan kadar maksimum yang dibenarkan hendaklah ditentukan menurut Amalan Pengilangan yang Baik.”.
Pindaan peraturan 136

31. 
Subperaturan (3) Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan menggantikan perkataan “sebagai agen pengglis” perkataan “dan shellac mengikut Amalan Pengilangan Yang Baik sebagai agen pengglis yang dibenarkan”.
Pindaan peraturan 137

32.
Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan menggantikan peraturan 137 dengan peraturan yang berikut:
“(1)
Konfeksi sejuk beku hendaklah hasil dari susu atau susu skim dengan lemak susu atau lemak makan sayuran atau kombinasinya, atau krim atau mentega atau kombinasinya, serta gula dan makanan lain.
(2)
Konfeksi sejuk beku hendaklah-

(a) mengandungi tidak kurang daripada 3 peratus dan tidak lebih daripada 7 peratus lemak susu atau lemak sayuran atau kombinasinya; dan

(b) mematuhi standard mikrobiologi yang dinyatakan dalam peraturan 39.

(3)
Konfeksi sejuk beku boleh mengandungi bahan pewarna yang dibenarkan, bahan perisa yang dibenarkan dan kondisioner  makanan yang dibenarkan.

(4)
Ramuan konfeksi sejuk beku hendaklah diperlakukan dengan haba secara berkesan, sama ada dengan meletakkanya pada suhu tidak kurang daripada 69°C sekurang-kurangnya selama 20 minit, atau tidak kurang daripada 74°C sekurang-kurangnya selama 10 minit, atau tidak kurang daripada 80°C sekurang-kurangnya selama 15 saat atau tidak kurang daripada 86°C sekurang-kurangnya selama 10 saat atau lain-lain hubungan masa dan suhu yang setara dan kemudiannya disejukbekukan. 

(5)
Jika buah-buahan, coklat atau makanan lain ditambah pada konfeksi sejuk beku, atau apabila konfeksi sejuk beku disaluti dibahagian luarnya, maka buah-buahan, coklat atau makanan lain itu atau salutannya, jika ia boleh dipisahkan dengan mudah bagi maksud analisis, hendaklah disifatkan tidak menjadi sebahagian daripada konfeksi sejuk beku tersebut bagi maksud menentukan kandungan lemaknya atau berat bagi satu unit isipadu.

(6)
Tiada seorang pun boleh mengimport, menyedia atau mengiklankan untuk jualan atau menjual apa-apa konfeksi sejuk beku, yang perisanya dinyatakan dengan nama sesuatu buah, melainkan konfeksi sejuk beku itu mengandungi tidak kurang daripada 5 peratus buah-buahan tersebut atau jus buah-buahan itu, atau perkataan “perisa” digabungkan dalam penghurufan yang sama dengan nama buah itu.
(7)
Gambar apa-apa buah, atau ungkapan atau lambang (selain nama buah yang bergabung dengan perkataan “perisa”) yang menunjukkan, mencadangkan atau menandakan kewujudan buah atau jus buah dalam mana-mana konfeksi sejuk beku, tidak boleh dipamerkan pada label di atas sesuatu bungkusan yang mengandungi konfeksi sejuk beku yang tidak mengandungi sekurang-kurangnya 5 peratus buah atau jus buah itu, mengikut mana-mana yang berkenaan. 

(8)
Bungkusan konfeksi sejuk beku tidak boleh dilabelkan dengan perkataan “tenusu” atau apa-apa perkataan yang mempunyai makna yang sama kecuali kandungan lemaknya diperoleh hanya daripada susu.

(9)
Bungkusan konfeksi sejuk beku tidak boleh dilabelkan sebagai aiskrim.”.
Pindaan peraturan 138

33. Peraturan 138 Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan memasukkan selepas subperaturan (2) subperaturan yang berikut:
“(3) Konfeksi ais hendaklah mematuhi piawaian mikrobiologi yang dinyatakan dalam peraturan 39.”
Pindaan peraturan 147
34.

Peraturan 147 Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan menggantikan subperenggan (e)(iv) subperenggan yang berikut: 
“(iv) transglutaminase sebagai enzim yang dibenarkan, sebagai kondisioner makanan yang dibenarkan dan kadar maksimum yang dibenarkan hendaklah ditentukan menurut Amalan Pengilangan Yang Baik.”.
Pindaan peraturan 154

35.
Peraturan 154 Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan memotong peraturan 154.
Pindaan peraturan 156
36.
Peraturan 156 Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan menggantikan subperaturan (1) dengan subperaturan yang berikut:


“(1) Ikan termasuk apa-apa bahagian ikan laut, ikan air masin atau ikan air tawar, krustasean, moluska dan hidupan air lain untuk makanan manusia. Ia termasuk juga telur ikan. Ini hendaklah tidak terpakai bagi maksud perhiasan.”.

Pindaan peraturan 160

37.
Peraturan 160 bagi Peraturan-Peraturan ibu dipinda dalam subperaturan (2) dengan menggantikan noktah pada hujung subperaturan itu dengan perkataan “termasuk transglutaminase sebagai enzim yang dibenarkan dan kadar maksimum yang dibenarkan hendaklah ditentukan menurut Amalan Pengilangan Yang Baik.”.

Pindaan peraturan 166A

38.
Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan menggantikan peraturan 166A dengan peraturan yang berikut:

 “(1)
Sos tiram hendaklah keluaran yang dihasilkan daripada ekstrak atau pes tiram semula jadi dan boleh mengandungi garam, kanji boleh dimakan, gula, sirap glukosa berfruktosa tinggi, dektrosa, glukosa, sirap glukosa dan cuka.

  (2)
Sos tiram hendaklah mengandungi tidak kurang daripada 2.5 peratus berat bagi setiap berat protein.

  (3)
Sos tiram hendaklah mempunyai aktiviti air (aw) lebih rendah daripada 0.85 pada suhu 25°C dan hendaklah disterilkan secara komersil atau pH kurang daripada 4.5 dan hendaklah disterilkan secara komersil.

(4) 
Sos tiram boleh mengandungi pengawet yang dibenarkan, bahan pewarna yang dibenarkan, penambah perisa yang dibenarkan dan kondisioner makanan yang dibenarkan.

(5)
Maka hendaklah dituliskan pada label di atas bungkusan makanan yang mengandungi sos tiram perkataan “sos tiram”.”.

Pindaan peraturan 166B

39.
Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan menggantikan peraturan 166B dengan peraturan yang berikut:

“(1)
Sos berperisa tiram hendaklah keluaran yang disediakan dengan menggunakan perisa tiram dengan atau tanpa ekstrak atau pes tiram semula jadi dan boleh mengandungi bahan berperisa ikan termasuk tiram, kima, kapis, ikan, udang dan sotong, garam, kanji boleh makan, gula, sirap glukosa berfruktosa tinggi, dekstrosa, glukosa, sirap glukosa, cuka dan protein sayur hidrolisis.

(2)
Sos berperisa tiram hendaklah mengandungi tidak kurang daripada 1.8 peratus berat bagi setiap berat protein.

(3)
Sos berperisa tiram hendaklah mempunyai aktiviti air (aw) kurang daripada 0.85 pada suhu 25°C dan hendaklah disterilkan secara komersil atau pH kurang daripada 4.5 dan hendaklah disterilkan secara komersil.

(4)
Sos berperisa tiram boleh mengandungi pengawet yang dibenarkan, bahan pewarna yang dibenarkan, penambah perisa yang dibenarkan dan kondisioner makanan yang dibenarkan.

(5)
Maka hendaklah dituliskan pada label di atas sesuatu bungkusan makanan yang mengandungi sos berperisa tiram perkataan “sos berperisa tiram”.

(6)
Apabila sos berperisa tiram mengandungi protein sayur hidrolisis asid, ia hendaklah mematuhi syarat dalam peraturan 38A.”.
Pindaan peraturan 185

40.
Peraturan 185 bagi Peraturan-Peraturan ibu dipinda - 
(a) dalam subperaturan (1), dengan memasukkan selepas perkataan “minyak makan” dengan perkataan “atau kombinasinya”;

(b) dalam subperenggan (2)(b)(i), dengan menggantikan perkataan “air” dengan perkataan “kelembapan”; dan
(c) dengan menggantikan subperaturan (4) dengan subperaturan yang berikut: 

 “(4) Marjerin boleh mengandungi bahan pengawet yang dibenarkan, bahan pewarna yang dibenarkan, bahan perisa yang dibenarkan, antipengoksida yang dibenarkan dan kondisioner makanan yang dibenarkan termasuk kalsium dinatrium etilenadiamina tetra-asetat kontang sebagai sequestrant dalam kadar yang tidak melebihi 100 mg/kg.”.
Pindaan peraturan 186

41.
Peraturan 186 bagi Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan - 

(a) dalam subperaturan (2), dengan menggantikan perkataan “20” dengan perkataan “40 dan tidak lebih daripada 80”; dan

(b) memasukkan selepas subperaturan (2) subperaturan yang berikut:


“(3) Lemak sapu boleh mengandungi pengawet yang dibenarkan, bahan pewarna yang dibenarkan, bahan perisa yang dibenarkan dan kondisioner makanan yang dibenarkan termasuk kalsium dinatrium etilenadiamina tetra-asetat kontang sebagai sequestrant dalam kadar yang tidak melebihi 100 mg/kg.”.
Pindaan peraturan 192

42.
Peraturan 192 bagi Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan menggantikan peraturan 192 dengan peraturan yang berikut: 

“192. Minyak jagung.
(1) Minyak jagung hendaklah minyak makan yang diperolehi daripada germa Zea mays L.
(2)    Minyak jagung –

(a) hendaklah mempunyai –

(i) graviti spesifik (20°C/air pada 20°C) daripada 0.917 hingga 0.925;
(ii) indeks biasan (40°C) daripada 1.465 hingga 1.468;
(iii) nilai saponifikasi daripada 187 hingga 195 miligram kalium hidroksida setiap gram; 
(iv) nilai iodin daripada 103 hingga 135; dan
(v) nilai peroksida yang tidak lebih daripada 10 miliekuivalen oksigen aktif setiap kilogram; dan 

(b) tidak boleh mengandungi lebih daripada 28 g/kg jirim tak saponifikasi.”.
Peraturan baru 203A

43.
Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan memasukkan selepas peraturan 203 peraturan yang berikut:

“203A. Minyak kanola (minyak biji sesawi dengan asid erusik rendah; minyak sesawi turnip dengan asid erusik rendah; minyak kolza dengan asid erusik rendah).



(1) Minyak kanola (minyak biji sesawi dengan asid erusik rendah; minyak sesawi turnip dengan asid erusik rendah; minyak kolza dengan asid erusik rendah) hendaklah minyak makan yang diperoleh daripada bijian yang mengandungi minyak dengan asid erusik rendah daripada Brassica rapa L., Brassica napus L., atau Brassica juncea  L.
(2) Minyak kanola (minyak biji sesawi dengan asid erusik rendah; minyak sesawi turnip dengan asid erusik rendah; minyak kolza dengan asid erusik rendah -

(a) hendaklah mempunyai-


(i)
graviti spesifik (20°C/air pada 20°C) daripada 0.914 hingga 0.920;  


(ii)
indeks biasan (40°C) daripada 1.465 hingga 1.467;

(iii)
nilai saponifikasi daripada 182 hingga 193 miligram kalium 


hidroksida bagi setiap gram; 

(iv)
nilai iodin daripada 105 hingga 126; dan

(vi) nilai peroksida yang tidak lebih daripada 10 miliekuivalen oksigen aktif setiap kilogram; dan 

(b) tidak boleh mengandungi lebih daripada-


(i)
20 g/kg jirim tak saponifikasi; dan 


(ii)
2 peratus asid erusik sebagai peratus jumlah asid lemak.”.
Pindaan peraturan 206

44.
Peraturan 206 bagi Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan menggantikan peraturan 206 dengan peraturan yang berikut:

“206. Minyak kacang soya.
(1)  Minyak kacang soya hendaklah minyak makan yang diperolehi daripada biji Glycine max (L.) Merr.
(2) Minyak kacang soya –

(a) hendaklah mempunyai –

(i)   graviti spesifik (20°C/air pada 20°C) daripada 0.919 hingga 0.925;
(ii)   indeks biasan (40°C) daripada 1.466 hingga 1.470;
(iii) nilai saponifikasi daripada 189 hingga 195 miligram kalium hidroksida setiap gram; 
(iv) nilai iodin daripada 124 hingga 139; dan
(v) (Dipotong)
(vi) nilai peroksida yang tidak lebih daripada 10 miliekuivalen oksigen aktif setiap kilogram; dan 

(b) tidak boleh mengandungi lebih daripada 15 g/kg jirim tak saponifikasi.”.
Pindaan peraturan 207

45.
Peraturan 207 bagi Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan menggantikan peraturan 207 dengan peraturan yang berikut:

“207.Minyak biji bunga matahari.
(1)  Minyak biji bunga matahari hendaklah minyak makan yang diperolehi daripada biji Helianthus annuus L.
(2)  Minyak biji bunga matahari –

(a) hendaklah mempunyai –

(i)   graviti spesifik (20°C/air pada 20°C) daripada 0.918 hingga 0.923;
(ii)   indeks biasan (40°C) daripada 1.461 hingga 1.468;
(iii) nilai saponifikasi daripada 188 hingga 194 miligram kalium hidroksida setiap gram; 
(iv) nilai iodin daripada 118 hingga 141; dan
(v) (Dipotong)
(vi) nilai peroksida yang tidak lebih daripada 10 miliekuivalen oksigen aktif setiap kilogram; dan 

(b) tidak boleh mengandungi lebih daripada 15 g/kg jirim tak saponifikasi.
Pindaan peraturan 222
46.
Peraturan 222 Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan menggantikan subperaturan (3) dengan subperaturan yang berikut:

“(3) 
Protein sayur hidrolisis atau protein tumbuhan hidrolisis boleh mengandungi – 

(a) karamel sebagai bahan pewarna;
(b) bahan perisa yang dibenarkan;
(c) penambah perisa yang dibenarkan; dan

(d)
kondisioner makanan yang dibenarkan termasuk asparaginase daripada sumber Aspergillus niger dan/atau Aspergillus oryzae sebagai enzim yang dibenarkan dan kadar maksimum yang dibenarkan hendaklah ditentukan menurut Amalan Pengilangan Yang Baik.”.

Pindaan peraturan 223
47.
Peraturan 223 Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan menggantikan subperaturan (2) dengan subperaturan yang berikut:

“(2) Sup boleh mengandungi –

(a) bahan pewarna yang dibenarkan;
(b) bahan perisa yang dibenarkan;
(c) penambah perisa yang dibenarkan; dan


(d) kondisioner makanan yang dibenarkan termasuk –

(i) asid suksinik dalam suatu kadar tidak melebihi 5 g/kg; dan
(ii)
asparaginase daripada sumber Aspergillus niger dan/atau Aspergillus oryzae sebagai enzim yang dibenarkan dan kadar maksimum yang dibenarkan hendaklah ditentukan menurut Amalan Pengilangan Yang Baik.”.

Pindaan peraturan 224
48. 
Peraturan 224 Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan menggantikan subperaturan (2) dengan subperaturan yang berikut:


“(2) Stok sup boleh mengandungi – 

(a) rempah ratus, minyak rempah, pudina dan cuka;
(b) bahan pewarna yang dibenarkan;
(c) bahan perisa yang dibenarkan;
(d) penambah perisa yang dibenarkan;

       (e) kondisioner makanan yang dibenarkan termasuk – 

(i) asid suksinik dengan syarat bahawa produk akhir selepas pencairan tidak mengandungi lebih daripada 5 g/kg asid suksinik; dan
(ii)
asparaginase daripada sumber Aspergillus niger dan/atau Aspergillus oryzae sebagai enzim yang dibenarkan dan kadar maksimum yang dibenarkan hendaklah ditentukan menurut Amalan Pengilangan Yang Baik.”.

Pindaan peraturan 225

49.
Peraturan 225 bagi Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan memasukkan selepas subperaturan (2) subperaturan berikut:

“(2A) Buah segar yang tidak dipotong (bahagian yang boleh dimakan) boleh mengandungi bahan pengawet yang dibenarkan.”. 

Peraturan baharu 242A
50.
Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan memasukkan selepas peraturan 242 peraturan yang berikut:

“242A. Jus Jambu Merah. 

 (1) Jus jambu merah hendaklah jus buah daripada jambu merah tua dari spesies Psidium guajava.
 (2) Jus jambu merah hendaklah mengandungi tidak kurang daripada 33 peratus berat bagi setiap isipadu puri jambu merah dalam formulasi disebabkan sifat kelikatannya.

(3) Jus jambu merah hendaklah mengandungi, dalam 100 ml yang disukat pada 20ºC –
(a) tidak kurang daripada 8.0 g pepejal larut; dan
(b)
tidak kurang daripada 0.2 g dan tidak lebih daripada 0.3 g asid dihitung sebagai asid sitrik kontang.


(4) Jus jambu merah boleh mengandungi – 


(a)
asid sitrik sebagai pengawal asid yang dibenarkan, sebagai kondisioner makanan yang dibenarkan pada 0.11 peratus berat bagi setiap isi padu; dan
(b) 
asid askorbik sebagai antipengoksida yang dibenarkan pada 0.02 peratus berat bagi setiap isi padu.”.

Pindaan peraturan 245
51. 
Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan menggantikan peraturan 245 dengan peraturan yang berikut:


“245. (1) Puri buah atau pes buah hendaklah produk tak tertapai tetapi boleh tertapai yang diperoleh melalui proses sewajarnya sama ada dengan menapis, mengisar, mengilang  bahagian yang boleh dimakan daripada sebiji buah atau buah yang dikupas tanpa membuang jusnya.



(1A) Bagi maksud subperaturan (1), buah itu hendaklah tidak rosak, sesuai tua, dan segar atau diawet dengan cara fizik atau rawatan yang sesuai.



(1B) Puri buah boleh mempunyai bahan aromatik dipulih dan komponen perisa mudah meruap, yang semuanya hendaklah diperoleh dengan cara fizikal yang sesuai, dan yang semuanya hendaklah didapati daripada jenis buah yang sama.



(2) Puri buah boleh mengandungi bahan pewarna asli yang dibenarkan, pulpa dan sel yang diperoleh melalui cara fizikal yang sesuai daripada jenis buah yang sama.”.
Peraturan baharu 245A
52. Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan memasukkan selepas peraturan 245 peraturan yang berikut:

 “245A. Puri Jambu Merah
 
(1) Puri jambu merah hendaklah 100 peratus jus buah likat
buah jambu merah tua dari spesies Psidium guajava.
(2) Puri jambu merah hendaklah mengandungi, dalam 100 ml yang disukat pada 20°C – 

(a)  tidak kurang daripada 8.5 g pepejal larut; dan

(b) 
tidak kurang daripada 0.3 g dan tidak lebih daripada 0.6 g asid dihitung  sebagai asid sitrik kontang.
Pindaan peraturan 248

53. Peraturan 248 Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan menggantikan peraturan 248 dengan peraturan yang berikut:
“248. Marmalad hendaklah jeli buah dalam mana terdapat hirisan terampai buah-buahan atau kulit buah-buahan. Dalam semua hal, ia hendaklah mematuhi standard bagi jeli buah yang ditetapkan dalam Peraturan 247.”
Pindaan peraturan 263A

54.
Peraturan 263A bagi Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan menggantikan subperaturan (4) dengan subperaturan yang berikut:

“(4) Jika teh campuran adalah dalam bentuk sedia diminum, ia hendaklah dianggap sebagai minuman teh dan boleh mengandungi dimetil dikarbonat dalam kadar yang tidak melebihi 250 mg/kg sebagai bahan pengawet yang dibenarkan.”.

Pindaan peraturan 266
55. 
Peraturan 266 Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan memasukkan selepas subperaturan (3) subperaturan yang berikut:


“(4) 
Kopi atau kopi kisar atau serbuk kopi boleh mengandungi asparaginase daripada sumber Aspergillus niger dan/atau Aspergillus oryzae sebagai enzim yang dibenarkan, sebagai kondisioner makanan yang dibenarkan dan kadar maksimum yang dibenarkan hendaklah ditentukan menurut Amalan Pengilangan Yang Baik.”.

Pindaan peraturan 267

56. 
Peraturan 267 Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan memasukkan selepas subperaturan (4) subperaturan yang berikut:


“(5) Kopi segera atau kopi larut boleh mengandungi asparaginase daripada sumber Aspergillus niger dan/atau Aspergillus oryzae sebagai enzim yang dibenarkan, sebagai kondisioner makanan yang dibenarkan dan kadar maksimum yang dibenarkan hendaklah ditentukan menurut Amalan Pengilangan Yang Baik.”.

Pindaan peraturan 268
57. 
Peraturan 268 Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan memasukkan selepas subperaturan (3) subperaturan yang berikut:


“(4) Esen kopi atau ekstrak kopi cecair boleh mengandungi asparaginase daripada sumber Aspergillus niger dan/atau Aspergillus oryzae sebagai enzim yang dibenarkan, sebagai kondisioner makanan yang dibenarkan dan kadar maksimum yang dibenarkan hendaklah ditentukan menurut Amalan Pengilangan Yang Baik.”.

Pindaan peraturan 269
58. 
Peraturan 269 Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan memasukkan selepas subperaturan (5) subperaturan yang berikut:


“(6) 
Kopi campuran boleh mengandungi asparaginase daripada sumber Aspergillus niger dan/atau Aspergillus oryzae sebagai enzim yang dibenarkan, sebagai kondisioner makanan yang dibenarkan dan kadar maksimum yang dibenarkan hendaklah ditentukan menurut Amalan Pengilangan Yang Baik.”.

Pindaan peraturan 269A

59. 
Peraturan 269A bagi Peraturan-Peraturan ibu dipinda-

(a) dengan menggantikan subperaturan (1) dengan subperaturan yang berikut:
“(1) Kopi pracampur hendaklah suatu sediaan yang dibuat daripada kopi, kopi segera atau esen kopi atau ekstrak kopi cecair atau kopi campuran sebagaimana ditetapkan dalam peraturan 266 hingga 269, dengan atau tanpa gula, dekstrosa, glukosa atau madu.”;

(b) dengan menggantikan subperaturan (2) dengan subperaturan yang berikut:
“(2) 
Kopi pracampur boleh mengandungi – 

(a) susu, krimer dan makanan lain; 
(b) bahan perisa yang dibenarkan; dan
(c)    kondisioner makanan yang dibenarkan termasuk asparaginase daripada sumber Aspergillus niger dan/atau Aspergillus oryzae sebagai enzim yang dibenarkan dan kadar maksimum yang dibenarkan hendaklah ditentukan menurut Amalan Pengilangan Yang Baik.”.

(c) dengan menggantikan subperaturan (4) dengan subperaturan yang berikut:
“(4)
Jika kopi pracampur adalah dalam bentuk sedia untuk diminum, ia hendaklah dianggap sebagai minuman kopi dan boleh mengandungi dimetil dikarbonat dalam kadar yang tidak melebihi 250 mg/kg sebagai bahan pengawet yang dibenarkan.”.
Pindaan peraturan 271
60. 
Peraturan 271 Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan memasukkan selepas subperaturan (5) subperaturan yang berikut:


“(6) 
Kopi dan cikori boleh mengandungi asparaginase daripada sumber Aspergillus niger dan/atau Aspergillus oryzae sebagai enzim yang dibenarkan, sebagai kondisioner makanan yang dibenarkan dan kadar maksimum yang dibenarkan hendaklah ditentukan menurut Amalan Pengilangan Yang Baik.”.
Pindaan peraturan 272
61. 
Peraturan 272 Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan menggantikan subperaturan (2) dengan subperaturan yang berikut:


“(2) 
Kopi dan cikori segera atau ekstrak kopi dan cikori larut – 

(a) hendaklah mengandungi tidak kurang daripada 50 peratus kopi;
(b) boleh mengandungi gula;
(c) 
hendaklah larut dalam air didih dalam masa 30 saat dengan pengacauan 
sederhana;
(d) boleh mengandungi asparaginase daripada sumber Aspergillus niger dan/atau Aspergillus oryzae sebagai enzim yang dibenarkan, sebagai kondisioner makanan yang dibenarkan dan kadar maksimum yang dibenarkan hendaklah ditentukan menurut Amalan Pengilangan Yang Baik.”.

Pindaan peraturan 273
62. 
Peraturan 273 Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan memasukkan selepas subperaturan (4) subperaturan yang berikut:


“(5) 
Esen kopi dan cikori atau ekstrak kopi cikori cecair boleh mengandungi asparaginase daripada sumber Aspergillus niger dan/atau Aspergillus oryzae sebagai enzim yang dibenarkan, sebagai kondisioner makanan yang dibenarkan dan kadar maksimum yang dibenarkan hendaklah ditentukan menurut Amalan Pengilangan Yang Baik.”.

Peraturan baru 328A

63.
Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan memasukkan selepas peraturan 328 peraturan yang berikut:

“328A. Kaskas.

Kaskas hendaklah biji kering daripada buah Papaver somniferum L yang masak dan hendaklah mengandungi-

(a) tidak lebih daripada- 
(i) 7 peratus daripada jumlah abu; dan 
(ii)
1 peratus daripada abu tak larut dalam asid hidroklorik cair; dan 


(b)
tidak kurang daripada 40 peratus ekstrak eter tak meruap.”.
Pindaan peraturan 333

64.
Subperaturan (1) bagi Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan memasukkan selepas perkataan “minyak esential ruap” perkataan “melainkan dinyatakan sebaliknya bagi peraturan tertentu”.”. 

Pindaan peraturan 340
65. 
Peraturan 340 Peraturan-Peraturan ibu dipinda – 
(a) dengan menggantikan subperaturan (2) subperaturan yang berikut:



“(2) Sos soya, sos kacang soya atau kicap - 

(a) boleh mengandungi gula, sirap glukosa atau molases atau kombinasinya; dan

(b) hendaklah mengandungi tidak kurang daripada - 

(i)  0.6 peratus berat bagi setiap isipadu daripada keseluruhan nitrogen; dan

(ii)
 7 peratus garam”

(b)   dengan memasukkan selepas subperaturan (2) subperaturan yang berikut:

“(2A) Sos soya, sos kacang soya atau kicap hendaklah mempunyai aktiviti air (aw) lebih rendah daripada 0.85 pada suhu 25oC dan hendaklah steril secara komersil atau pH kurang daripada 4.5 dan hendaklah steril secara komersil.”

(c) dengan menggantikan subperaturan (3) dengan subperaturan yang berikut:




“(3) 
Sos soya, sos kacang soya dan kicap boleh mengandungi – 

(a) bahan pengawet yang dibenarkan;
(b) karamel sebagai bahan pewarna;
(c) penambah perisa yang dibenarkan; dan 

(d) 
asparaginase daripada sumber Aspergillus niger dan/atau Aspergillus oryzae sebagai enzim yang dibenarkan, sebagai kondisioner makanan yang dibenarkan dan kadar maksimum yang dibenarkan hendaklah ditentukan menurut Amalan Pengilangan Yang Baik.”.

Pindaan peraturan 341

66. 
Peraturan 341 Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan menggantikan subperaturan (2) dengan subperaturan yang berikut: 

“(2) 
Sos protein sayur hidrolisis atau sos protein tumbuhan hidrolisis boleh mengandungi– 

(a) bahan pengawet yang dibenarkan;
(b) karamel sebagai bahan pewarna;
(c) penambah perisa yang dibenarkan; dan
(d) kondisioner makanan yang dibenarkan termasuk asparaginase daripada sumber Aspergillus niger dan/atau Aspergillus oryzae sebagai enzim yang dibenarkan dan kadar maksimum yang dibenarkan hendaklah ditentukan menurut Amalan Pengilangan Yang Baik.”.
Pindaan peraturan 341A
67. 
Peraturan 341A Peraturan ibu dipinda dengan menggantikan subperaturan (3) dengan subperaturan yang berikut:


“(3) 
Sos protein sayur hidrolisis sebatian atau sos protein tumbuhan hidrolisis sebatian boleh mengandungi – 

(a) bahan pengawet yang dibenarkan;
(b) karamel sebagai bahan pewarna;
(c) penambah perisa yang dibenarkan; dan
(d) kondisioner makanan yang dibenarkan termasuk asparaginase daripada sumber Aspergillus niger dan/atau Aspergillus oryzae sebagai enzim yang dibenarkan dan kadar maksimum yang dibenarkan hendaklah ditentukan menurut Amalan Pengilangan Yang Baik.”.

Pindaan peraturan 350

68.
Peraturan 350 bagi Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan menggantikan subperaturan (2) dengan subperaturan berikut:

“(2) Sirap buah, kordial buah atau skuas buah boleh mengandungi bahan pengawet yang dibenarkan termasuk dimetil dikarbonat dalam kadar yang tidak melebihi 250 mg/kg, bahan pewarna yang dibenarkan, bahan perisa yang dibenarkan dan kondisioner makanan yang dibenarkan.”.

Pindaan peraturan 351

69.
Peraturan 351 bagi Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan menggantikan subperaturan (2) dengan subperaturan berikut:

“(2) Sirap berperisa atau kordial berperisa boleh mengandungi pengawet yang dibenarkan termasuk dimetil dikarbonat dalam kadar yang tidak melebihi 250 mg/kg, bahan pewarna yang dibenarkan dan kondisioner makanan yang dibenarkan.”.
Pindaan peraturan 352

70.
Peraturan 352 bagi Peraturan-Peraturan ibu dipinda – 
(a) dengan menggantikan subperaturan (2) dengan subperaturan yang berikut:

“(2) Minuman jus buah boleh mengandungi bahan pengawet yang dibenarkan termasuk dimetil dikarbonat dalam kadar yang tidak melebihi 250 mg/kg, bahan pewarna yang dibenarkan, bahan perisa yang dibenarkan dan kondisioner makanan yang dibenarkan.”.
(b) dengan memasukkan selepas subperaturan (4) subperaturan yang berikut:


“(5) Walau apa pun subperaturan (1), minuman jus jambu merah hendaklah mengandungi tidak kurang daripada 25 peratus berat bagi setiap isipadu puri jambu merah.”.

Pindaan peraturan 353

71.
Peraturan 353 bagi Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan menggantikan subperaturan (1A) dengan subperaturan yang berikut:

“(1A) Minuman buah boleh mengandungi bahan pengawet yang dibenarkan termasuk dimetil dikarbonat dalam kadar yang tidak melebihi 250 mg/kg, bahan pewarna yang dibenarkan, bahan perisa yang dibenarkan dan kondisioner makanan yang dibenarkan.”.

Pindaan peraturan 354

72.
Peraturan 354 bagi Peraturan-Peraturan ibu dipinda – 
(a) dengan memasukkan selepas subperaturan (1) subperaturan yang berikut:


“(1A) Minuman berperisa berkarbonat boleh mengandungi neotame pada kadar tidak lebih daripada 15 mg/l.”.
(b) dengan menggantikan subperaturan (2) dengan subperaturan yang berikut:

“(2) Minuman berperisa boleh mengandungi bahan pengawet yang dibenarkan termasuk dimetil dikarbonat dalam kadar yang tidak melebihi 250 mg/kg, bahan pewarna yang dibenarkan dan kondisioner makanan yang dibenarkan termasuk sukrosa asetat isobutirat tidak melebihi 300 mg/l sebagai penstabil, gam ester tidak melebihi 150 mg/l dan β-siklodekstrin tidak melebihi 500 mg/l.”.

Pindaan peraturan 355
73.
Peraturan 355 bagi Peraturan-Peraturan ibu dipinda dalam subperaturan (2), dengan memasukkan selepas perkataan “mengandungi” perkataan “bahan pengawet yang dibenarkan,”. 
Pindaan peraturan 356

74.
Peraturan 356 bagi Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan menggantikan subperaturan (2) dengan subperaturan yang berikut:

“(2) Campuran minuman botani boleh mengandungi bahan pengawet yang dibenarkan termasuk dimetil dikarbonat dalam kadar yang tidak melebihi 250 mg/kg, bahan pewarna yang dibenarkan, bahan perisa asli yang dibenarkan dan kondisioner makanan yang dibenarkan.”.
Pindaan peraturan 357

75.
Peraturan 357 bagi Peraturan-Peraturan ibu dipinda-

(a)
dalam subperaturan (1), dengan memasukkan selepas perkataan “kombinasinya.” perkataan “Ia boleh diproses dengan penambahan daun pandan daripada pokok Pandanus amaryllifolius atau ekstrak semula jadi Pandanus amaryllifolius.”.

(b)
dengan memasukkan selepas subperaturan (1) subperaturan berikut:



“(1A) Ia hendaklah diproses dengan haba sebelum atau selepas dikedap udara di dalam bekas yang sesuai bagi mengelakkan kerosakan dan menyebabkan produk itu selamat untuk dimakan.”; dan 

(c)
dalam subperaturan (2), dengan memotong perkataan “, bahan perisa yang dibenarkan” .

Peraturan baru 357A

76.
Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan memasukkan selepas peraturan 357 peraturan yang berikut:

“357A. Susu kacang soya berperisa.

(1) Susu kacang soya berperisa hendaklah minuman ringan yang diperbuat melalui pengekstrakan daripada kacang soya yang baik dari tumbuhan Glycine max atau daripada tepung soya, pekatan soya atau asingan soya kacang tersebut atau kombinasinya. Ia boleh diproses dengan penambahan daun pandan daripada Pandanus amaryllifolius atau ekstrak semula jadi Pandanus amaryllifolius. Ia boleh mengandungi garam, gula dan bahan tumbuhan yang tidak merbahaya. Ia hendaklah mengandungi tidak kurang daripada 2 peratus berat bagi setiap isipadu protein.
(2) Ia hendaklah diproses dengan haba sebelum atau selepas dikedap udara di dalam bekas yang sesuai bagi mengelakkan kerosakan dan menyebabkan keluaran itu selamat untuk dimakan. 

(3) Susu kacang soya berperisa boleh mengandungi pengawet yang dibenarkan, bahan pewarna yang dibenarkan, bahan perisa yang dibenarkan dan kondisioner makanan yang dibenarkan. 
(4) Maka hendaklah ditulis pada label sesuatu bungkusan yang mengandungi susu kacang soya berperisa, perkataan “susu kacang soya berperisa” atau nama perisa itu hendaklah digabungkan dengan perkataan “susu kacang soya berperisa”. Perkataan ini hendaklah merupakan baris pertama label dan perkataan lain tidak boleh diletakkan dalam baris yang sama.”.

Pindaan peraturan 358

77.
Peraturan 358 bagi Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan memotong peraturan tersebut.
Pindaan peraturan 360A
78. 
Peraturan 360A Peraturan-Peraturan ibu dipinda – 
(a) 
dengan menggantikan subperaturan 360A(3C) dengan subperaturan yang berikut:


“(3C) 
Fi bagi sesuatu lesen permulaan yang dikeluarkan di bawah subperaturan (2) hendaklah enam ribu ringgit dan sah untuk tempoh tiga tahun dari tarikh dikeluarkan.”; dan

(b) 
dengan memasukkan selepas subperaturan 360A(3C), subperaturan yang berikut:


“(3D)
Fi bagi lesen berikutnya di bawah subperaturan (2) hendaklah satu ratus tiga puluh ringgit dan sah untuk tempoh tiga tahun dari tarikh dikeluarkan.”.

Pindaan peraturan 360B
79. 
Peraturan 360B Peraturan-Peraturan ibu dipinda – 

(a) 
dengan menggantikan subperaturan 360B(1E) dengan subperaturan yang berikut:
“(1E) 
Fi bagi sesuatu lesen permulaan yang dikeluarkan di bawah subperaturan (1A) hendaklah enam ribu ringgit dan sah untuk tempoh tiga tahun dari tarikh dikeluarkan.”; dan

(b) 
dengan memasukkan selepas subperaturan 360B(1E), subperaturan yang berikut:
“(1F) Fi bagi lesen berikutnya di bawah subperaturan (1A) hendaklah satu ratus tiga puluh ringgit dan sah untuk tempoh tiga tahun dari tarikh dikeluarkan.”.

Pindaan peraturan 362

80. 
Peraturan 362 bagi Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan menggantikan subperaturan (3) dengan subperaturan yang berikut:

“(3) Wain boleh mengandungi bahan pengawet yang dibenarkan termasuk dimetil dikarbonat dalam kadar yang tidak melebihi 200 mg/kg dan kondisioner makanan yang dibenarkan, termasuk polivinilpirolidon dalam kadar yang tidak melebihi 60 mg/l.”.

Pindaan peraturan 363

81. 
Peraturan 363 bagi Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan menggantikan subperaturan (3) dengan subperaturan yang berikut:

“(3) Wain koktel, vermouth atau wain aperitif boleh mengandungi bahan pengawet yang dibenarkan termasuk dimetil dikarbonat dalam kadar yang tidak melebihi 200 mg/kg, bahan pewarna yang dibenarkan dan kondisioner makanan yang dibenarkan termasuk sukrosa asetat isobutirat tidak melebihi 300 mg/l sebagai penstabil.”. 

Pindaan peraturan 367

82. 
Peraturan 367 bagi Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan menggantikan subperaturan (3) dengan subperaturan berikut:

“(3) Wain buah boleh mengandungi bahan pengawet yang dibenarkan termasuk dimetil dikarbonat dalam kadar yang tidak melebihi 250 mg/kg dan kondisioner makanan yang dibenarkan, termasuk polivinilpirolidon dalam kadar yang tidak melebihi 60 mg/l.”.

Pindaan peraturan 372

83. 
Peraturan 372 bagi Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan menggantikan subperaturan (3) dengan subperaturan yang berikut:

“(3) Wain sayur boleh mengandungi bahan pengawet yang dibenarkan termasuk dimetil dikarbonat dalam kadar yang tidak melebihi 250 mg/kg dan kondisioner makanan yang dibenarkan, termasuk polivinilpirolidon dalam kadar yang tidak melebihi 60 mg/l.”.

Pindaan peraturan 373

84. 
Peraturan 373 bagi Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan menggantikan subperaturan (3) dengan subperaturan yang berikut:

“(3) Wain madu atau mid boleh mengandungi bahan pengawet yang dibenarkan termasuk dimetil dikarbonat dalam kadar yang tidak melebihi 200 mg/kg dan kondisioner makanan yang dibenarkan, termasuk polivinilpirolidon dalam kadar yang tidak melebihi 60 mg/l.”.
Pindaan peraturan 376
85. 
Peraturan 376 Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan menggantikan subperaturan (2) dengan subperaturan yang berikut:


“(2) Tuak boleh mengandungi – 

(a) bahan pengawet yang dibenarkan; dan
(b) sukrosa asetat isobutirat sebagai penstabil yang dibenarkan, sebagai kondisioner makanan yang dibenarkan tidak melebihi 300 mg/l.”.

Pindaan peraturan 386
86. 
Peraturan 386 Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan menggantikan subperaturan (2) dengan subperaturan yang berikut:


“(2) Likueur boleh mengandungi – 

(a) bahan pewarna yang dibenarkan;
(b) bahan perisa yang dibenarkan; dan
(c) sukrosa asetat isobutirat sebagai penstabil yang dibenarkan, sebagai kondisioner makanan yang dibenarkan tidak melebihi 300 mg/l.”.

Pindaan peraturan 387
87. 
Peraturan 387 Peraturan-Peraturan ibu dipinda dalam subperaturan (2) dengan memasukkan selepas perkataan “kondisioner makanan yang dibenarkan” perkataan “termasuk sukrosa asetat isobutirat sebagai penstabil yang dibenarkan tidak melebihi 300 mg/l.”.

Pindaan peraturan 392
88. 
Peraturan 392 Peraturan-Peraturan ibu dipinda – 

(a) 
dengan menggantikan subperaturan (2) dengan subperaturan yang berikut:
“(2) Jika apa-apa makanan tertentu disediakan dalam bentuk makanan tenaga rendah, makanan tenaga rendah yang disediakan itu hendaklah mematuhi standard bagi makanan tertentu itu sebagaimana ditetapkan dalam Peraturan ini, kecuali bahawa makanan 
tenaga rendah itu tidak boleh mempunyai jumlah nilai tenaga yang melebihi tenaga yang ditetapkan dalam Jadual Kedua Puluh Empat.” dan

(b) 
dengan memasukkan selepas subperaturan (2) subperaturan yang berikut:

“(2A) Makanan tenaga rendah boleh mengandungi aspartame, erythritol dan bahan pemanis tanpa zat yang dibenarkan sebagaimana ditetapkan dalam Jadual Ketujuh Belas.”.

Pindaan peraturan 393

89.
Peraturan 393 bagi Peraturan-Peraturan ibu dipinda-

(a) dengan menggantikan subperaturan (2) dengan subperaturan yang berikut-
“(2)
Makanan pendietan berformula boleh mengandungi nutrien yang ditambah yang dibenarkan, kondisioner makanan yang dibenarkan dan acesulfame potassium dalam kadar yang tidak melebihi 450 mg/kg.”. 

(b) dengan memasukkan selepas subperenggan (3)(b)(iv) subperenggan berikut -

“(v)
kadar kandungan kalium dalam setiap 100 ml atau 100 gram makanan itu.”.

Pindaan peraturan 395

90.
Subperaturan (4) bagi Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan menggantikan perkataan “Apa-apa” dengan perkataan “Kecuali sebagaimana diperuntukkan selainnya dalam Peraturan-Peraturan ini, apa-apa”.
Pindaan peraturan 399
91.
Peraturan 399 bagi Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan memotong peraturan tersebut.
Pindaan Jadual Kelima A

92. Jadual Kelima A dalam Peraturan-Peraturan ibu dipinda-

(a) dalam Daftar I, dengan memasukkan selepas butiran “natrium” dan butir-butir yang berhubungan dengannya, butiran dan butir-butir yang berikut:

	Komponen
	Akuan
	Tidak lebih daripada

	Gluten
	Bebas
	0.002 g bagi setiap 100 g (pepejal atau cecair)


(b) dalam Daftar II, dengan memotong butiran berikut dan butir-butir yang berhubungan dengannya: 


“Serat larut Oat (β-glukan)**;


Jumlah asid sialik;


Sterol tumbuhan/stanol tumbuhan@;


Inulin; dan 


Oligofruktosa”

(c) dalam Daftar II, dengan memasukkan selepas butiran “Jumlah Serat Diet” dan butir-butir  yang berhubungan dengannya butiran dan butir-butiran yang berikut ;
	Komponen
	Akuan
	Syarat-syarat

Tidak kurang daripada

	Omega 3 (asid alfa-linolenik)
	Sumber@
Tinggi@
	0.3g/100g

0.6g/100g
@ Akuan ini hanya dibenarkan jika jumlah asid lemak tepu dan asid lemak trans tidak lebih daripada 28 peratus daripada jumlah asid lemak di dalam makanan itu



(d)
dalam Daftar II, dalam "Nota”, dengan memotong perkara di bawah nota kaki " ** " dan " @”. 

(e) dengan memasukkan selepas Daftar II Daftar berikut: 

“DAFTAR III

SYARAT-SYARAT KANDUNGAN KOMPONEN MAKANAN LAIN UNTUK KEGUNAAN AKUAN PEMAKANAN
	(1)

Komponen
	(2)

Jumlah minimum yang diperlukan


	(3)

Syarat-syarat

	ß-glukan
	0.75 g bagi setiap hidangan 
	i) Sumber beta glukan mestilah daripada oat dan barli.

ii) Makanan yang akan ditambah dengan ß-glukan juga hendaklah mengandungi jumlah serat diet tidak kurang dari jumlah yang diperlukan untuk membuat akuan sebagai "sumber":

    3 g bagi setiap 100 g (pepejal)

    1.5 g bagi setiap 100 ml (cecair)

iii)Hendaklah ditulis pada label  kenyataan berikut : 

      "Amaun yang disyorkan untuk kesan penurunan kolesterol adalah 3 g bagi setiap hari"



	Bifidobacterium lactis

	1 x 106 minimum sel hidup bagi setiap g 


	Akuan hanya dibenarkan untuk rumusan bayi, rumusan susulan, susu tepung rumusan untuk kanak-kanak dan makanan berasaskan bijirin untuk bayi dan kanak-kanak



	DHA dan ARA 
	Kombinasi 17 mg/100 kcal DHA dan 34 mg/100 kcal ARA 


	Akuan hanya dibenarkan untuk produk rumusan bayi. 

	Kanji rintang dalam jagung tinggi amilosa (HAMRS)

	2.5 g bagi setiap hidangan
	

	Inulin 


	1.25 g bagi setiap hidangan


	Paras minimum ini untuk makanan selain rumusan bayi.

	
	0.4 g bagi setiap 100 ml dalam bentuk sedia untuk diminum


	i) Paras minimum ini ditetapkan untuk rumusan bayi sahaja.
ii) Komponen (inulin dan oligofruktosa/ fruktooligosakarida (FOS)) tidak boleh melebihi 0.6 g bagi setiap 100 ml.


	Isomaltulosa
	15 g bagi setiap hidangan
	Penambahan dan tuntutan untuk isomaltulosa tidak dibenarkan dalam rumusan bayi.


	Lutein


	2.5 μg bagi setiap 100 ml (3.7 μg bagi setiap 100 kcal)


	Paras minimum ini ditetapkan untuk rumusan bayi sahaja.




	
	20 μg bagi setiap 100 ml (30 μg bagi setiap 100 kcal)

	Paras minimum ini ditetapkan untuk rumusan susulan sahaja.



	
	20 μg bagi setiap 100 ml (20 μg bagi setiap 100 kcal) 
	Paras minimum ini ditetapkan untuk susu tepung rumusan untuk kanak-kanak sahaja.




	Serat larut oat (ß-glukan)*

*berhubung dengan akuan glukosa darah


	6.5 g bagi setiap100 g
	i) Akuan untuk serat larut oat (ß-glukan) hanya dibenarkan untuk bijirin dan hasil berasaskan bijirin.
ii) Akuan hanya dibenarkan untuk bijirin dan produk berasaskan bijirin apabila profil makronutrien (karbohidrat, protein dan lemak) mematuhi Saranan Pengambilan Nutrien (RNI) Malaysia.
iii) Maka hendaklah ditulis pada label bijirin dan hasilan berasaskan bijirin yang membuat akuan seumpamanya pernyataan:
 “Untuk nasihat tentang penggunaan produk ini, hubungi profesional kesihatan anda”. 



	Oligofruktosa/frukto-oligosakarida (FOS)


	1.25 g bagi setiap hidangan


	Paras minimum ini untuk makanan selain rumusan bayi.

	
	0.4 g bagi setiap 100 ml pada asas sedia untuk diminum


	i) Paras minimum ini ditetapkan untuk rumusan bayi sahaja.
ii) Komponen (inulin dan oligofruktosa/ fruktooligosakarida (FOS)) tidak boleh melebihi 0.6 g bagi setiap 100 ml.


	Campuran oligofruktosa-inulin yang mengandungi 36-42 peratus oligofruktosa (DP 2-10) dan 50-56 peratus  inulin (DP > 10)

	2 g bagi setiap hidangan
	Jumlah kandungan fruktan dalam campuran hendaklah melebihi 90 peratus pada asas berat kering.

	Campuran oligosakarida yang mengandungi 90 peratus (berat bagi setiap berat)) galakto-oligosakarida (GOS)  

dan 10 peratus (berat bagi setiap berat) frukto-oligosakarida rantai panjang (lcFOS)*

*berhubung dengan akuan imun usus

	0.8 g bagi setiap 100 ml
	i) Akuan hanya dibenarkan untuk rumusan bayi dan rumusan susulan.

ii) Komponen (campuran oligosakarida) tidak boleh melebihi 0.8 g bagi setiap100 ml.


	Campuran oligosakarida yang mengandungi 90 peratus (berat bagi setiap berat) galakto-oligosakarida (GOS)

dan 10 peratus (berat bagi setiap berat)  frukto-oligosakarida rantai panjang (lcFOS)*

*berhubung dengan akuan prebiotik, bifidogenik dan bifidobakteria usus 


	0.4 g bagi setiap 100 ml
	i) Akuan hanya dibenarkan untuk rumusan bayi, rumusan susulan dan susu tepung rumusan untuk kanak-kanak.
ii) Komponen (campuran oligosakarida) tidak boleh melebihi 0.8 g bagi setiap 100 ml.


	Campuran minyak masak dilindungi paten
	Nisbah profil asid lemak bagi asid lemak tepu: asid lemak mono tak tepu: asid lemak poli tak tepu mestilah 1:1:1


	Campuran minyak masak dilindungi paten merujuk nombor Paten US 5578334 dan 5843497.    



	Sterol tumbuhan atau
stanol tumbuhan atau ester sterol tumbuhan
	0.4 g bagi setiap hidangan dalam bentuk ‘tanpa asas’ 
	i) Jenis sterol tumbuhan atau stanol tumbuhan yang dibenarkan:
“sterol tumbuhan atau stanol tumbuhan, fitosterol atau fitostanol, sitosterol, kampesterol, stigmasterol atau stanol tumbuhan lain yang berkaitan”.
ii) Jenis ester sterol tumbuhan yang dibenarkan:
“ester kampesterol, ester stigmasterol dan ester beta-sitosterol”.
iii) Amaun sterol tumbuhan atau stanol tumbuhan atau ester sterol tumbuhan dalam bentuk “tanpa asas” untuk ditambah dalam makanan tidak lebih daripada 3 g sterol tumbuhan atau stanol tumbuhan sehari.
iv) Pengisytiharan jumlah amaun sterol tumbuhan atau stanol tumbuhan atau ester sterol tumbuhan yang terkandung dalam produk hendaklah dinyatakan dalam unit metrik bagi setiap 100 g atau bagi setiap 100 ml atau bagi setiap bungkusan, jika bungkusan hanya mengandungi satu bahagian, dan bagi setiap hidangan seperti yang dinyatakan kuantitinya pada label.
v) Hanya istilah “sterol tumbuhan” atau “stanol tumbuhan” atau “ester sterol tumbuhan” boleh digunakan dalam mengisytiharkan kewujudan komponen tersebut.
vi) Maka hendaklah ditulis pada label makanan yang membuat akuan seumpamanya pernyataan berikut:
a) “Tidak disyorkan untuk wanita hamil dan yang menyusukan anak dan kanak-kanak di bawah umur lima tahun”;
b) “Orang yang mengambil ubat untuk menurunkan paras kolesterol hendaklah mendapatkan nasihat perubatan sebelum mengambil produk ini”;
c) “Bahawa produk diambil sebagai sebahagian daripada diet yang seimbang dan pelbagai dan hendaklah mengambil buah dan sayur secara tetap bagi membantu mengekalkan paras karotenoid”; dan
d) “Dengan tambahan sterol tumbuhan” atau “stanol tumbuhan” atau “ester sterol tumbuhan” dalam huruf bersaiz tidak kurang daripada 10 poin”.



	Polidekstrosa
	1.25 g bagi setiap hidangan

	

	Dekstrin rintang atau maltodekstrin rintang


	2.5 g bagi setiap hidangan 
	Penambahan dan akuan untuk dekstrin rintang atau maltodekstrin rintang tidak dibenarkan untuk rumusan bayi.


	Asid sialik 
	36 mg bagi setiap100 kcal atau 24 mg bagi setiap 100 ml

	i) Komponen (asid sialik) tidak boleh melebihi 67 mg bagi setiap 100 kcal (45 mg bagi setiap 100 ml)

ii) Penambahan dan akuan hanya dibenarkan untuk rumusan bayi dan rumusan susulan
iii) Hanya asid sialik semula jadi daripada susu boleh ditambah



	Protein soya


	5 g bagi setiap hidangan


	Maka hendaklah ditulis pada label makanan yang membuat akuan seumpamanya pernyataaan berikut:

“Amaun yang disyorkan untuk memberikan kesan penurunan kolesterol darah adalah 25 g sehari”.”.



Pindaan Jadual Keenam

93.
Jadual Keenam dalam Peraturan-Peraturan ibu dipinda-

(a) dalam Daftar I dengan memasukkan selepas perkataan “Esen dan emulsi perisa” perkataan “daripada bahan perisa yang dibenarkan”.

(b) dalam Daftar I, dengan memasukkan selepas butiran “Esen dan emulsi perisa” dan butir-butir yang berhubungan dengannya butiran dan butir-butir yang berikut:
	(1)

Makanan
	BAHAN PENGAWET

[Kadar maksimum yang dibenarkan dalam milligram setiap kilogram (mg/kg)]



	
	(2)

Sulfur dioksida (atau sulfit  dihitung sebagai sulfur dioksida)


	(3)

Asid benzoik (atau natrium benzoat dihitung sebagai asid benzoik)

	(4)

Asid sorbik (atau garam natrium, kalsium atau kaliumnya dihitung sebagai asid sorbik)

	“Lemak sapu
	Tiada
	1,000
	1,000”




(c) dalam Daftar II, dengan memasukkan selepas butiran “Konfeksi tepung” dan butir-butir yang berhubung dengannya butiran dan butir-butir yang berikut:
	(1)

Makanan
	(2)

Pengawet

	“Teh campuran (sedia untuk diminum), kopi pracampur (sedia untuk diminum), sirap buah, kordial buah atau skuas buah, sirap berperisa atau kordial berperisa, minuman jus buah, minuman buah, minuman berperisa, campuran minuman botani, wain, wain koktel, vermouth atau wain aperitif, wain buah, wain sayur, wain madu atau mid

	Dimetil dikarbonat*”


(d) dalam Daftar II, dengan memasukkan nota kaki pada hujung Daftar:
“CATATAN:

*sisa tidak boleh dikesan dalam makanan sedia untuk dimakan”.
Pindaan Jadual Ketujuh

94.
Daftar II Jadual Ketujuh dalam Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan menggantikan ayat (2) dengan ayat berikut:

“(2)
Bahan pewarna berikut yang ada secara semula jadi pada buah-buahan dan sayur-sayuran boleh makan: anato, antosianin, beet red, karotena, klorofil, oleoresin paprika, safron, kunyit atau asas pewarnaan semulajadinya sama ada diasingkan daripada warna semula jadi itu atau dihasilkan secara sintetik.” 

Pindaan Jadual Kesepuluh

95.
Jadual Kesepuluh Peraturan ibu dipinda – 

(a) dalam Daftar I dengan memasukkan selepas butiran “Minyak esential termasuk perisanya pisahan dan pekatan” dan butir-butir yang berhubungan dengannya, butiran dan butir-butir berikut: 

	ANTIPENGOKSIDA

[Kadar maksimum yang dibenarkan dalam miligram setiap kilogram (mg/kg)]

	(1)

Makanan
	(2)

Propyl, octyl atau dodecyl gallate atau apa-apa campurannya
	(3)

Butylated hydroxy-anisole

(BHA)
	(4)

Butylated hydroxyl-toulene

(BHT)
	(5)

Apa-apa campuran BHA danBHT
	(6)

Tertiary Butyl-hydroquinone

(TBHQ)
	(7)

Apa-apa campuran gallates dengan BHA atau BHT dan/atau TBHQ
	(8)

Isopropyl citrate atau Monoisopropyl citrate
	(9)

Sodium erythrobate

	Emulsi perisa daripada bahan perisa yang dibenarkan  
	100
	200
	200
	200
	Tiada
	Tiada
	100
	Tiada


(b)  dalam Daftar II ruang (2) bagi butir-butir “Asid askorbik”, dengan memasukkan selepas butiran “Nektar buah” butiran “Jus jambu merah”. 

Pindaan Jadual Kesebelas

96.
Jadual Kesebelas Peraturan ibu dipinda dalam Daftar II – 

(a) dengan memasukkan selepas butiran “Bir” dan butir-butir yang berhubungan dengannya, butiran dan butir-butir berikut:

	(1)

Makanan
	(2)

Kondisioner Makanan

	Sos protein sayur hidrolisis sebatian atau sos protein tumbuhan hidrolisis sebatian
	asparaginase daripada sumber Aspergillus niger dan/atau Aspergillus oryzae


(b) dalam ruang (2) bagi butiran “Roti” dengan memasukkan selepas butir-butir “transglutaminase” butir-butir “asparaginase daripada sumber Aspergillus niger dan/atau Aspergillus oryzae”;
(c) dalam ruang (2) bagi butiran “Gam kunyah dan gam gelembung” dengan memasukkan selepas butir-butir “ß-siklodekstrin” butir-butir “lilin karnauba dan syelek”.
(d) dengan memasukkan selepas butiran “Coklat, coklat putih” dan butir-butir yang berhubungan dengannya, butiran dan butir-butir berikut: 

	(1)

Makanan 
	(2)

Kondisioner makanan

	Kopi dan cikori, esen kopi dan cikori atau ekstrak kopi dan cikori cecair, esen kopi atau ekstrak kopi cecair, kopi atau kopi kisar atau serbuk kopi, kopi campuran
	asparaginase daripada sumber Aspergillus niger dan/atau Aspergillus oryzae


(e) dengan memasukkan selepas butiran “Susu sejat dan susu isian sejat” dan butir-butir yang berhubung dengannya butir-butir yang berikut:
	(1)

Makanan 
	(2)

Kondisioner makanan

	Lemak sapu
	kalsium dinatrium etilenadiamina tetra-asetat


(f) dalam ruang (2) bagi butiran “Minuman berperisa” dengan memasukkan selepas butir-butir “β-siklodekstrin” butir-butir “sukrosa asetat isobutirat dan gam ester”;

(g) dalam ruang (2) bagi butiran “Konfeksi tepung”dengan memasukkan selepas butir-butir “calcium and sodium salts of fatty acid lactylates and fumarates” butir-butir “asparaginase daripada sumber Aspergillus niger dan/atau Aspergillus oryzae”;

(h) dengan memasukkan selepas butiran “minuman jus buah” dan butir-butir yang berhubungan dengannya, butiran dan butir-butir berikut:

	(1)

Makanan
	(2)

Kondisioner makanan

	Protein sayur hidrolisis atau protein tumbuhan hidrolisis, sos protein sayur hidrolisis atau sos protein tumbuhan hidrolisis
	asparaginase daripada sumber Aspergillus niger dan/atau Aspergillus oryzae


(i) dalam ruang (2) bagi butiran “Aiskrim” dengan memasukkan selepas butir-butir “transglutaminase” butir-butir “protein pembentuk ais”;

(j) dengan memasukkan selepas butiran “Aiskrim” dan butir-butir yang berhubungan dengannya, butiran dan butir-butir berikut:

	(1)

Makanan
	(2)

Kondisioner makanan

	Kopi segera atau kopi larut, kopi dan cikori segera atau ekstrak kopi dan cikori larut
	asparaginase daripada sumber Aspergillus niger dan/atau Aspergillus oryzae


(k) dengan memasukkan selepas butiran “Garam makan beriodin” dan butir-butir yang berhubungan dengannya, butiran dan butir-butir berikut:

	(1)

Makanan
	(2)

Kondisioner makanan

	Likeur
	sukrosa asetat isobutirat



	Marjerin
	Kalsium dinatrium etilenadiamina tetra-asetat



	Mil
	asparaginase daripada sumber Aspergillus niger dan/atau Aspergillus oryzae


(l) dengan menggantikan butiran “Pasta” dan butir-butir yang berhubungan dengannya, butiran dan butir-butir berikut:

	(1)

Makanan
	(2)

Kondisioner makanan

	Pasta
	Natrium silikat

sulfur dioksida atau sulfit

transglutaminase

asparaginase daripada sumber Aspergillus niger dan/atau Aspergillus oryzae


(m) dengan memasukkan selepas butiran “Pasta” dan butir-butir yang berhubungan dengannya, butiran dan butir-butir berikut:

	(1)

Makanan
	(2)

Kondisioner makanan

	Kopi pracampur

Makanan bijirin tersedia
	asparaginase daripada sumber Aspergillus niger dan/atau Aspergillus oryzae

asparaginase daripada sumber Aspergillus niger dan/atau Aspergillus oryzae


(n) dengan memasukkan selepas butiran “Garam” dan butir-butir yang berhubungan dengannya, butiran dan butir-butir berikut:

	(1)

Makanan
	(2)

Kondisioner makanan

	Syandi
	sukrosa asetat isobutirat


(o) dalam ruang (2) bagi butiran “Sup, stok sup” dengan memasukkan selepas butir-butir “Asid suksinik” butir-butir “asparaginase daripada sumber Aspergillus niger dan/atau Aspergillus oryzae”;

(p)  dengan memasukkan selepas butiran “Sup, stok sup” dan butir-butir yang berhubungan dengannya, butiran dan butir-butir berikut:

	(1)

Makanan
	(2)

Kondisioner makanan

	Sos soya atau sos kacang soya atau kicap
	asparaginase daripada sumber Aspergillus niger dan/atau Aspergillus oryzae



	Tuak
	sukrosa asetat isobutirat


(q) dengan memasukkan selepas butiran “wain, wain berudara, dry wine, wain manis, wain buah, wain sayur dan wain madu” dan butir-butir yang berhubungan dengannya, butiran dan butir-butir berikut:

	(1)

Makanan
	(2)

Kondisioner makanan

	Wain koktel, vermouth atau aperitif wain


	sukrosa asetat isobutirat


Jadual Baru Kesebelas A 

97.
Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan memasukkan selepas Jadual Kesebelas jadual berikut:

“JADUAL KESEBELAS A
[Peraturan 25A]

MAKANAN YANG BOLEH DITAMBAH DENGAN PULULAN

	Tepung

	Pasta

	Makanan bijirin tersedia 

	Susu sejat atau susu pekat tawar

	Krim atau krim mentah

	Krim pasteur

	Keju

	Keju proses

	Pes keju, keju sapu atau keju campuran

	Keju klub atau keju lunceon 

	Keju kering atau serbuk keju

	Susu kultur atau susu fermentasi

	Aiskrim 

	Konfeksi tepung

	Konfeksi gula

	Konfeksi sejuk beku

	Konfeksi ais

	Konfeksi sajian

	Daging dingin

	Daging sejuk beku

	Daging kisar atau daging giling 

	Hasil daging

	Hasil ikan 

	Telur awetan

	Sayur kering atau dehidrat

	Sayur sejuk beku

	Hasil sayur-sayuran

	Sup

	Stok sup

	Buah kering

	Buah kering campuran

	Hasil buah-buahan

	Nektar buah 

	Jem

	Jeli buah 

	Seri kaya

	Sebatian pembeku jem

	Kekeras

	Susu kocak

	Sos

	Cutni

	Jeruk

	Sirap

	Minuman jus buah 

	Minuman buah

	Minuman berperisa

	Susu kacang soya berperisa

	Makanan berasaskan bijirin untuk bayi dan kanak-kanak

	Makanan pendietan berformula

	Makanan diet khas dengan kandungan natrium rendah termasuk pengganti garam

	Makanan yang tak distandardisasikan di tempat lain”.


Pindaan Jadual Kedua Belas

98. Jadual Kedua Belas kepada Peraturan-Peraturan ibu dipinda dalam Daftar I – 

(a) dengan memasukkan butiran berikut selepas butiran “Pantenol” di bawah tajuk “Asid Pantotenik”:

“Natrium-D-pantotenat”;

(b) dengan menggantikan butiran tajuk “Besi (Fe)” dengan butiran di bawahnya dengan tajuk dan butiran berikut:

“Zat besi (Fe)

Ferum karbonil

 
Ferum elektrolitik

Ferik ammonium sitrat

 
Ferik kaseinat

 
Ferik sitrat

 
Ferik glukonat

 
Ferik ortofosfat

Ferik fosfat

 
Ferik pirofosfat

 
Ferik sakarat

 
Ferus ammonium fosfat

Ferus bisglisinat

 
Ferus karbonat, distabilkan
 
Ferus sitrat

 
Ferus fumarat

 
Ferus glukonat

 
Ferus laktat

 
Ferus suksinat

 
Ferus sulfat

 
Ferum yang diturunkan hidrogen

 
Natrium ferik difosfat

 
Natrium ferik pirofosfat
 
Natrium ferum EDTA (NaFe EDTA)”,
(c) menggantikan butiran di bawah tajuk “Folat” dengan butiran berikut:

“Kalsium-L-metil-folat

 Folasin

 Asid folik

 Asid N-Pteroil-L-glutamik”;
(d) 
dengan memasukkan di bawah tajuk “Inositol” butiran berikut:

“Mio inositol (meso inositol)”; 

(e) 
dengan memasukkan selepas butiran “Kalium gliserofosfat” di bawah tajuk “Kalium (K)” butiran berikut:

“Kalium hidroksida

 Kalium L-laktat”;

(f) 
dengan memasukkan selepas butiran “Kalsium gliserofosfat” di bawah tajuk “Kalsium (Ca)” butiran berikut:
  “Kalsium hidroksida”;

(g) 
dengan menggantikan butiran di bawah tajuk “Kolina” dengan  

butiran berikut:

“Kolina sitrat

 Kolina bitartrat

 Kolina klorida

 Kolina hidrogen tartrat”;

(h) 
dengan memasukkan selepas butiran di bawah tajuk “Kolina” tajuk dan butiran berikut:
“Kromium (Cr III)

Kromium (III) sulfat

Kromium (III) klorida”;

(i) 
dengan memasukkan selepas butiran “Mangan sitrat” di bawah tajuk “Mangan (Mn)” butiran berikut:
“Mangan (II) glukonat

 Mangan (II) gliserol-fosfat”;

(j) 
dengan menggantikan butiran di bawah tajuk “Magnesium (Mg)” dengan butiran berikut:

“Magnesium asetat

 Magnesium karbonat

 Magnesium klorida

 Magnesium sitrat

 Magnesium glukonat

 Magnesium gliserol-fosfat

 Magnesium hidroksida

 Magnesium laktat

 Magnesium oksida

 Magnesium fosfat (dwibes dan tribes)

 Magnesium sulfat”;

(k) 
 dengan memasukkan selepas butiran di bawah tajuk “Mangan (Mn)” tajuk dan butiran berikut:
“Molibdenum (Mo VI)

Natrium molibdat

Ammonium molibdat”;

(l) 
dengan memasukkan tajuk dan butiran berikut selepas butiran di bawah tajuk “Molibdenum (Mo VI)”:

“Selenium (Se)

Natrium hidrogen selenit”;

(m)
dengan memasukkan selepas butiran “Natrium glukonat” di bawah tajuk “Natrium (Na)” butiran berikut:
“Natrium hidroksida”;
(n) dengan memasukkan selepas butiran “Beta-karotena” dibawah tajuk “Pro vitamin A” butiran yang berikut:


“Lutein”;

(o) 
dengan memasukkan selepas butiran “Kalsium askorbat” di bawah tajuk “Vitamin C” butiran berikut: 
“Kalium-L-askorbat”;

(p) 
dengan memasukkan selepas butiran “dI-alfa-tokoferol asetat” di bawah tajuk “Vitamin E” butiran berikut:
“d-alfa-tokoferil asetat

 dI-alfa-tokoferil asetat

 asid dI-alfa-tokoferil suksinat

 dI-alfa-tokoferil polietilena glikol 1000 suksinat”;

(q) dengan memasukkan selepas butiran “Fitomenadion” di bawah tajuk “Vitamin K1” butiran berikut”
     “Fitomenadion

     (2-Metil-3-fitil-1,4 naftokuinon/Filokuinon/Fitonadion”;
(r) 
dengan menggantikan butiran di bawah tajuk “Zink (Zn)” dengan butiran berikut:

“Zink asetat

 Zink karbonat

 Zink klorida

 Zink glukonat

 Zink laktat

 Zink oksida

 Zink sulfat”;

(s) dengan menggantikan perenggan 2 dengan perenggan berikut:



“2. Asid amino



Asid amino perlu




L-isoleusina




L-isoleusina hidroklorida

L-leusina

L-leusina hidroklorida

L-lisina

L-lisina L-aspartat

L-lisina L-glutamat dihidrat

L-lisina monohidroklorida

N-lisina asetat

L-metionina

L-fenilalanina, D-fenilalanina, DL-fenilalanina

Taurina

Teronina

L-teronina

L-triptofan

L-valina

N-Asetil-L-metionina

Asid amino tak perlu

N-Asetil-L-sisteina

Alanina

L-alanina

L-arginina

L-arginina hidroklorida

L-arginina-L-aspartat

Asparagina

Asid L-aspartik

L-karnitina

L-karnitina hidroklorida

L-karnitina tartrat

L-sitrulina

L-sisteina

L-sisteina hidroklorida

L-sistina

L-sistina dihidroklorida

L-glutamina

Kalsium L-glutamat

Asid L-glutamik

Kalium L-glutamat

Glisina

L-histidina

L-histidina hidroklorida

Magnesium L-aspartat

L-ornitina

L-ornitina monohidroklorida

Prolina

L-prolina

Serina

L-serina

L-tirosina


(t) dengan menggantikan perenggan 5 dengan perenggan berikut:


“5. Komponen makanan yang lain


D-ribosa
Epigallocatechin gallate (EGCG) 1 

Isomaltulosa (kecuali dalam rumusan bayi)

Laktotripeptida 2 

Asid sialik (daripada susu)

Sterol tumbuhan atau stanol tumbuhan atau fitosterol atau fistanol yang mengandungi sebahagian besarnya sitosterol, kampesterol, stigmasterol dan stanol tumbuhan lain yang berkaitan

Ester sterol tumbuhan yang mengandungi sebahagian besarnya ester kampesterol, ester stigmasterol dan ester beta-sitosterol



Protein soya



Yis beta glukan
(u) dengan memasukkan selepas perenggan 5 “Komponen makanan lain” perenggan baru yang berikut:

      “6.    Serabut diet 


    
Gam akasia (gam arabik)3


Galakto-oligosakarida (GOS)



Kanji rintang dalam jagung tinggi amilosa (HAMRS)4


Inulin



Serat larut oat (ß-glukan)


ß-glukan barli



Oligofruktosa / frukto-oligosakarida

Campuran oligosakarida mengandungi 90 peratus (berat bagi setiap berat) oligogalaktosil-laktosa (galakto-oligosakarida (GOS)) dan 10 peratus (berat bagi setiap berat) oligo-fruktosil sakarosa (rantaian panjang frukto-oligosakarida (lcFOS)



Polidekstrosa




Dekstrin rintang/maltodekstrin rintang4
(v) dengan memasukkan nota kaki tersebut di bawah Jadual : 


Nota:
1. Produk yang mengandungi EGCG hendaklah mempunyai pernyataan “tidak disyorkan untuk ibu mengandung dan ibu yang menyusukan bayi”

2. Laktopetripeptida yang terdiri daripada L-valina-L-prolina-L-prolina (VPP) dan L-isoleusina-L-prolina-L-prolina (IPP) dengan kadar VPP:IPP antara 0.56 hingga 1.77. Hanya dibenarkan untuk jus buah, jus sayur dan produk susu (kecuali untuk rumusan bayi, rumusan susulan dan susu tepung rumusan untuk kanak-kanak)

3. Hanya dari Acacia senegal dan Acacia seyal.

4. Penambahan komponen ini tidak dibenarkan dalam rumusan bayi dan rumusan susulan”. 
Pindaan Jadual Kelima Belas
99. 
Jadual Kelima Belas kepada Peraturan-Peraturan ibu dipinda dalam Daftar I – 
(a) dengan menggantikan butiran “Ais krim” dengan butiran “Ais krim, ais krim tenusu, konfeksi sejuk beku, konfeksi ais”.
(b) dengan memotong butiran “Daging dan produk daging sedia untuk dimakan, tidak termasuk daging dan produk daging di dalam bekas kedap udara” dan butir-butir yang berhubungan dengannya;
(c) dengan memotong butiran “Ikan dan produk ikan sedia untuk dimakan, tidak termasuk ikan dan produk ikan di dalam bekas kedap udara” dan butir-butir yang berhubungan dengannya; dan
Pindaan Jadual Keenam Belas
100. 
Jadual Keenam Belas dalam Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan-
(a)
menggantikan butiran “Abamectin” dan butir-butir yang berhubungan dengannya butiran dan butir-butir yang berikut:
	(1)

Racun perosak
	(2)

Makanan
	(3)

Kadar Maksimum Residu (MRLs) di dalam makanan (mg/kg)


	“Abamectin
	Buah sitrus 
Cili

Kacang buncis
Kubis daun
Kubis
Kubis cina
Biji sawi
Tembikai
Terung
Timun
Tomato
	0.01

0.02

0.02

0.05

0.05

0.05

0.05

0.01

0.02

0.01

0.02”;



(b)
menggantikan butiran “Asefat” dan butir-butir yang berhubungan dengannya, dengan butiran dan butir-butir berikut:

	(1)

Racun perosak
	(2)

Makanan
	(3)

Kadar Maksimum Residu (MRLs) di dalam makanan (mg/kg)

	“Asefat
	Kelapa atau minyak kelapa

Minyak kelapa sawit


	0.5

0.5”;




(c) menggantikan butiran “Acetamiprid” dan butir-butir yang berhubungan  dengannya dengan butiran dan butir-butir yang berikut:
	(1)

Racun perosak
	(2)

Makanan
	(3)

Kadar Maksimum Residu (MRLs) di dalam makanan (mg/kg)



	“Acetamiprid
	Bendi
Buah sitrus 
Cili

Kacang panjang
Kubis
Tembikai
Terung
Timun
Tomato
	2

5

5

2

2

0.5

2

2

5”;



(d)
menggantikan butiran “Azoxystrobin” dan butir-butir yang berhubungan dengannya dengan butiran dan butir-butir yang berikut:
	(1)

Racun perosak
	(2)

Makanan
	(3)

Kadar Maksimum Residu (MRLs) di dalam makanan (mg/kg)



	“Azoxystrobin
	Jambu epal 
Belimbing
Beras (kisar atau kilang)
Betik
Cili
Mangga
Timun
Tomato
	1

1
0.2
2

1
2

0.5
1”;



(e)
memasukkan selepas butiran  ““Bacillus thuringiensis” dan butir-butir yang berhubungan dengannya butiran dan butir-butir yang berikut:
	(1)

Racun perosak
	(2)

Makanan
	(3)

Kadar Maksimum Residu (MRLs) di dalam makanan (mg/kg)



	“Benalaxyl
	Timun 

Tomato
	0.2

0.5”;


(f)
memasukkan selepas butiran “Bentazone” dan butir-butir yang berkaitan dengannya dengan butiran dan butir-butir yang berikut:
	(1)

Racun perosak
	(2)

Makanan
	(3)

Kadar Maksimum Residu (MRLs) di dalam makanan (mg/kg)



	“Bifenthrin
	Terung 

Tomato
	0.5

0.5”;



(g)
berhubung dengan racun perosak “Chlorfluazuron” dalam ruang (1), dengan memasukkan selepas perkataan “Kubis daun” dalam ruang (2) dan angka “0.3” dalam ruang (3) perkataan “Kubis” dan angka “0.3” masing-masing;
(h)
menggantikan butiran “Sipermetrin (jumlah isomer)” dan butir-butir yang berhubungan dengannya dengan butiran dan butir-butir berikut:

	(1)

Racun perosak
	(2)

Makanan
	(3)

Kadar Maksimum Residu (MRLs) di dalam makanan (mg/kg)



	“Sipermetrin
(jumlah isomer)
	Belimbing

Kacang bendi

Beras (kisar atau kilang)

Betik

Biji koko

Biji kopi

Buah sitrus 

Cili

Daging (lemak)

Jagung

Jambu batu

Kacang hijau

Kacang panjang

Kubis daun

Kubis

Kubis bunga

Mangga 

Minyak kelapa sawit

Salad

Biji sawi

Sayur berdaun (melainkan jika disenaraikan sebaliknya)

Sayur brassica (melainkan jika disenaraikan sebaliknya)

Sayur kekacang (melainkan jika disenaraikan sebaliknya)

Terung

Timun

Susu (lemak)

Tomato
	2

0.5

0.5

2

0.05

0.05

2

0.5

0.2

0.05

2

0.05

0.5

1

1

1

2

0.5

2

2

2

1

0.5

0.2

0.2

0.05

0.5”;




(i)
menggantikan butiran “Cyromazine” dan butir-butir yang berhubungan dengannya dengan butiran dan butir-butir yang berikut:
	(1)

Racun perosak
	(2)

Makanan
	(3)

Kadar Maksimum Residu (MRLs) di dalam makanan (mg/kg)



	“Cyromazine
	Kacang buncis
Kacang manis
Kacang panjang
	1

1

1”;




(j)
menggantikan butiran “Deltamethtin” dan butir-butir yang berhubung dengannya dengan butiran dan butir-butir yang berikut:
	(1)

Racun perosak
	(2)

Makanan
	(3)

Kadar Maksimum Residu (MRLs) di dalam makanan (mg/kg)



	“Deltamethrin
	Bendi

Beras (kisar atau kilang)
Betik
Biji koko
Buah sitrus
Kubis bunga
Cili

Jambu batu
Lada (hitam, putih)
Kacang buncis
Kacang panjang
Kubis daun
Kubis 
Kubis cina
Mangga
Tembikai
Minyak sawit
Rambutan

Biji sawi
Sayur kekacang (melainkan jika disenaraikan sebaliknya)
Teh
Tembikai
Terung
Timun
Tomato


	0.2

1

0.05

0.05

0.05

0.2

0.2

0.05

0.05

0.1

0.1

0.2

0.2

0.2

0.05

0.2

0.2

0.05

0.2

0.1

10

0.2

0.2

0.2

0.2”;




(k)
menggantikan butiran “Diflubenzuron” dan butir-butir yang berhubungan dengannya dengan butiran dan butir-butir yang berikut:
	(1)

Racun perosak
	(2)

Makanan
	(3)

Kadar Maksimum Residu (MRLs) di dalam makanan (mg/kg)



	“Diflubenzuron
	Bendi

Kubis bunga
Kacang tanah
Kubis 
Salad
Terung
Tomato


	1

1

0.1

1

1

1

1”;




(l)
berhubung dengan racun perosak “Dimethoate (jumlah dimethoate dan omethoate)” dalam ruang (1), memasukkan selepas perkataan “Bawang (bebawang)” dalam ruang (2) dan angka “0.2” dalam ruang (3) perkataan “Kacang bendi” dan angka “2” masing-masing;
(m)
berhubung dengan racun perosak “Emamektin benzoat” dalam ruang (1), memasukkan sebelum perkataan “Kubis” dalam ruang (2) dan angka “0.05” dalam ruang (3) perkataan “Jagung” dan angka “0.05” masing-masing;
(n)
memotong butiran “Endosulfan (jumlah alfa dan beta endosulfan dan endosulfan sulphate” dan butir-butir yang berhubungan dengannya.
(o)  memasukkan selepas butiran “Emamektin benzoat” dan butir-butir yang berhubungan dengannya butiran dan butir-butir yang berikut:
	(1)

Racun perosak
	(2)

Makanan
	(3)

Kadar Maksimum Residu (MRLs) di dalam makanan (mg/kg)



	“Epoxiconazole
	Beras (kisar atau kilang)
	0.1”;




(p)
memasukkan selepas butiran “Fenoxycarb” dan butir-butir yang berhubungan dengannya:
	(1)

Racun perosak 
	(2)

Makanan
	(3)

Kadar Maksimum Residu (MRLs) di dalam makanan (mg/kg)



	“Fenpropathrin
	Buah sitrus
Cili
Timun
Tomato
	5

1

0.2

1”;




(q)
menggantikan butiran “Flufenoxuron” dan butir-butir yang berhubungan dengannya dengan butiran dan butir-butir yang berikut:
	(1)

Racun perosak
	(2)

Makanan
	(3)

Kadar Maksimum Residu (MRLs) di dalam makanan (mg/kg)



	“Flufenoxuron
	Kacang panjang
Kubis 
Lada benggala

	1

0.1

1”;




(r)
berhubung dengan racun perosak “Hexaconazole” dalam ruang (1), memasukkan selepas perkataan “Kacang panjang” dalam ruang (2) dan angka “0.2” dalam ruang (3) perkataan “Pisang” dan angka “0.1” masing-masing;
(s)
memasukkan selepas butiran “Imidachlorprid” dan butir-butir yang berhubungan dengannya butiran dan butir-butir yang berikut:
	(1)

Racun perosak
	(2)

Makanan
	(3)

Kadar Maksimum Residu (MRLs) di dalam makanan (mg/kg)



	“Indoxacarb
	Kubis bunga
Cili
Kacang panjang
Kubis daun
Kubis
Biji sawi
Tomato


	0.5

0.5
3
2

0.5

2

0.5”;




(t)
menggantikan butiran “Lufenuron” dan butir-butir yang berhubungan dengannya dengan butiran dan butir-butir yang berikut:
	(1)

Racun perosak
	(2)

Makanan
	(3)

Kadar Maksimum Residu (MRLs) di dalam makanan (mg/kg)



	“Lufenuron
	Jambu epal
Belimbing
Betik
Cili
Jagung
Kacang panjang
Terung

	0.5

1

1

0.5

0.05

0.2

0.2”;




(u)
menggantikan butiran “Metalaxyl” dan butir-butir yang berkaitan dengannya dengan butiran dan butir-butir yang berikut:
	(1)

Racun perosak
	(2)

Makanan
	(3)

Kadar Maksimum Residu (MRLs) di dalam makanan (mg/kg)



	“Metalaxyl
	Bawang 
Bayam
Biji koko
Buah sitrus
Kubis bunga
Durian

Jagung
Kacang tanah
Kentang
Kubis 
Salad
Biji sawi
Timun
Tomato


	0.05

0.5

0.2

5

0.5

0.2

0.05

0.1

0.05

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5”;




(v)
memasukkan selepas butiran “Methidathion” dan butir-butir yang berhubung dengannya dengan butiran dan butir-butir yang berikut:
	(1)

Racun perosak
	(2)

Makanan
	(3)

Kadar Maksimum Residu (MRLs) di dalam makanan (mg/kg)



	“Methoxyfenoxide
	Beras (kisar atau kilang)
Kacang panjang
Terung

	0.1

0.5

0.5”;




(w)
berhubung dengan racun perosak “Metolachlor” dalam ruang (1), memasukkan selepas perkataan “Salad” dalam ruang (2) dan angka “0.1” dalam ruang (3) perkataan “Biji sawi” dan angka “0.1” masing-masing;
(x)
menggantikan butiran “Phenthoate” dan butir-butir yang berkaitan dengannya dengan butiran dan butir-butir yang berikut:
	(1)

Racun perosak
	(2)

Makanan
	(3)

Kadar Maksimum Residu (MRLs) di dalam makanan (mg/kg)



	“Phenthoate
	Beras (kisar atau kilang)
	0.05”;




(y)
menggantikan butiran “Profenofos” dan butir-butir yang berhubungan dengannya dengan butiran dan butir-butir yang berikut:
	(1)

Racun perosak
	(2)

Makanan
	(3)

Kadar Maksimum Residu (MRLs) di dalam makanan (mg/kg)



	“Profenofos
	Jagung
	0.05”;




(z)
memotong butiran “Prothiofos” dan butir-butir yang berhubungan dengannya.
(za)
berhubung dengan racun perosak “Pymetrozine” dalam ruang (1), memasukkan selepas perkataan “Beras (kisar atau kilang)” dalam ruang (2) dan angka “0.05” dalam ruang (3) perkataan “Terung” dan angka “0.5” masing-masing;
(zb)
menggantikan butiran “Quinalphos” dan butir-butir yang berhubungan dengannya dengan butiran dan butir-butir yang berikut:
	(1)

Racun perosak
	(2)

Makanan
	(3)

Kadar Maksimum Residu (MRLs) di dalam makanan (mg/kg)



	“Quinalphos
	Beras (kisar atau kilang)

Biji koko
Jagung
Mangga
Tebu
	0.1

0.1

0.1

0.1

0.1”;




(zc)
menggantikan butiran “Tebuconazole” dan butir-butir-butir yang berhubungan dengannya dengan butiran dan butir-butir yang berikut:
	(1)

Racun perosak
	(2)

Makanan
	(3)

Kadar Maksimum Residu (MRLs) di dalam makanan (mg/kg)



	“Tebuconazole
	Beras (kisar atau kilang)
Cili

Jagung
Kacang buncis
Kacang panjang
Pisang
Tomato
	0.05

0.5

0.05

0.5

0.5

0.05

0.2”;




(zd)
menggantikan butiran “Thiamethoxam” dan butir-butir yang berhubungan dengannya dengan butir-butir yang berikut:
	(1)

Racun perosak
	(2)

Makanan
	(3)

Kadar Maksimum Residu (MRLs) di dalam makanan (mg/kg)



	“Thiamethoxam
	Bendi

Beras (kisar atau kilang)

Buah sitrus
Mangga
Terung
Tomato
	0.2

0.1

0.2

0.1

0.2

0.2”; dan



(ze)
memasukkan selepas butiran “Tridemorph” dan butir-butir yang berhubungan dengannya dengan butiran dan butir-butir yang berikut:
	(1)

Racun perosak
	(2)

Makanan
	(3)

Kadar Maksimum Residu (MRLs) di dalam makanan (mg/kg)



	“Trifloxystrobin
	Cili

Timun
Tomato


	0.3

0.3

0.7”.



(zf)  dalam teks bahasa kebangsaan, dengan menggantikan butiran “Siflutrin” dan butir-butir yang berhubungan dengannya, butiran dan butir-butir berikut:

	(1)

Racun perosak
	(2)

Makanan
	(3)

Kadar Maksimum Residu (MRLs) di dalam makanan (mg/kg)

	“Siflutrin 
	Biji koko

Buah-buahan sitrus

Cili

Halia 

Sayur-sayuran kekacang

Terung
	0.1

0.5

0.5

0.01

0.5

 0.5”;


(zg) dalam teks bahasa kebangsaan, dengan menggantikan butiran “Diazinon” dan butir-butir yang berhubungan dengannya, butiran dan butir-butir berikut:

	(1)

Racun perosak
	(2)

Makanan
	(3)

Kadar Maksimum Residu (MRLs) di dalam makanan (mg/kg)

	“Diazinon 
	Belimbing

Bendi

Beras kilang

Buah-buahan sitrus

Kubis bunga

Cili

Jambu batu

Jambu air

Kacang panjang

Kailan

Kubis

Kubis cina

Mangga

Saderi

Sawi

Sayur-sayuran kekacang (kecuali yang disenaraikan selainnya)

Terung

Timun

Tomato


	0.5

0.5

0.1

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.2

0.5

0.5

  0.5”;


(zh)  dalam teks bahasa kebangsaan, dengan menggantikan butiran “Deltametrin (jumlah isomer)” dan butir-butir yang berhubungan dengannya, butiran dan butir-butir berikut:

	(1)

Racun perosak
	(2)

Makanan
	(3)

Kadar Maksimum Residu (MRLs) di dalam makanan (mg/kg)

	“Deltametrin (jumlah isomer)


	Bendi

Beras (kisar atau kilang)

Betik

Biji koko

Buah-buahan sitrus

Kubis bunga

Cili

Jambu batu

Kacang buncis

Kacang panjang

Kubis 

Mangga

Minyak kelapa sawit

Rambutan

Sayur kekacang (kecuali jika disenaraikan selainnya)

Teh

Terung

Timun

Tomato


	0.2

1

0.05

0.05

0.05

0.2

0.2

0.05

0.1

0.1

0.2

0.05

0.2

0.05

0.1

10

0.2

0.2

  0.2”;




(zi) dalam teks bahasa kebangsaan, dengan menggantikan butiran “Diafentiuron” dan butir-butir yang berhubungan dengannya, butiran dan butir-butir berikut:

	(1)

Racun perosak
	(2)

Makanan
	(3)

Kadar Maksimum Residu (MRLs) di dalam makanan (mg/kg)

	“Diafentiuron
	Kubis bunga

Cili

Kailan

Kubis

Kubis cina

Sawi

Sayur-sayuran kekacang

Terung

Timun


	0.2

0.2

0.2

0.2

0.2

0.2

0.2

0.2

  0.2”;


(zj) dalam teks bahasa kebangsaan, dengan menggantikan butiran “Dimetoat (jumlah dimetoat dan ometoat)” dan butir-butir yang berhubungan dengannya, butiran dan butir-butir berikut:

	(1)

Racun perosak
	(2)

Makanan
	(3)

Kadar Maksimum Residu (MRLs) di dalam makanan (mg/kg)

	“Dimetoat

(jumlah dimetoat 

dan ometoat)
	Bawang besar

Beras kilang

Biji koko

Biji kopi

Buah-buahan sitrus

Kubis bunga

Cili

Kacang buncis

Kacang panjang

Kacang tanah

Kailan

Karot

Kubis

Labu manis

Lobak putih

Mangga 

Nenas 

Pisang 

Salad 

Sayur-sayuran brassica (kecuali yang disenaraikan selainnya)

Sayur-sayuran daun (kecuali yang disenaraikan selainnya)

Sayur-sayuran kekacang

Teh

Tembikai 

Terung

Timun

Tomato


	0.2

0.1

0.1

0.1

2

2

2

1

1

0.05

0.5

1

2

2

1

1

1

1

2

2

2

1

0.2

1

2

2

1”;


(zk) dalam teks bahasa kebangsaan, dengan menggantikan butiran “Ditiokarbamat (dinyatakan sebagai CS2) Mankozeb, Maneb, Propineb, Tiram , Zineb, Ziram” dan butir-butir yang berhubungan dengannya, butiran dan butir-butir berikut:

	(1)

Racun perosak
	(2)

Makanan
	(3)

Kadar Maksimum Residu (MRLs) di dalam makanan (mg/kg)

	“Ditiokarbamat (dinyatakan 

sebagai CS2) 

Mankozeb

Maneb

Propineb

Tiram 

Zineb

Ziram


	Bawang besar

Bayam

Belimbing 

Beras kilang

Betik 

Biji koko

Buah-buahan sitrus

Kubis bunga

Cili

Daun bawang

Durian 

Jambu batu 

Kacang manis

Kacang panjang

Kacang tanah

Kubis

Labu manis

Lada (hitam,putih)

Lekio 

Mangga

Melons

Minyak kelapa sawit

Pisang

Saderi

Salad

Sawi

Sayur-sayuran daun (kecuali yang disenaraikan selainnya)

Sayur-sayuran kekacang (kecuali yang disenaraikan selainnya)

Teh

Tembikai 

Timun

Tomato

Ubi kentang 


	0.5

10

5

0.5

5

5

10

5

3

10

1

5

2

2

0.1

5

0.2

3

0.5

2

0.5

1

2

5

10

10

10

2

5

1

2

5

0.2”.


Pindaan Jadual Kedua Puluh A

101.
Jadual Kedua Puluh A Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan memasukkan selepas Daftar II, daftar berikut:

“DAFTAR III

ERITRITOL YANG DIBENARKAN DALAM MAKANAN TERTENTU 

Coklat

Susu kultur atau susu fermentasi
Minuman berperisa

Susu berperisa

Minuman buah

Minuman jus buah

Konfeksi ais

Aiskrim

Makanan tenaga rendah 

Coklat susu

Susu kocak

Bes minuman ringan atau minuman ringan siap campur

Konfeksi gula.”.

Pindaan Jadual Kedua Puluh Satu A  
102. 
Jadual Kedua Puluh Satu A kepada Peraturan-Peraturan ibu dipinda dalam Daftar III dengan memasukkan selepas butiran “Asid sialik”  dan butiran tentangnya dengan butiran dan butir tentangnya yang berikut:
	(1)

Ramuan Pilihan
	(2)

Paras Maksimum


	Campuran galakto-oligosakarida (GOS) dan polidekstrosa

Polidekstrosa
	0.2g per 100ml GOS dan 0.2g per 100ml  polidekstrosa

0.2g per 100ml



Pindaan Jadual Kedua Puluh Enam

103.
Peraturan-Peraturan ibu dipinda dengan menggantikan Jadual Kedua Puluh Enam  dengan jadual berikut:

“JADUAL KEDUA PULUH ENAM

[Subperaturan 360A(7)]

STANDARD BAGI AIR MINERAL SEMULA JADI

1.
Standard fizikal

	Sifat-sifat fizikal
	Kadar maksimum yang dibenarkan

	Warna (Unit Warna Sebenar)
	15

	Kekeruhan (Unit kekeruhan nefelometrik)
	0.1

	pH
	6.5-8.5


2.
Standard kimia

	Bahan kimia
	Kadar maksimum yang dibenarkan dalam miligram bagi setiap liter (mg/l)

	Aluminium (sebagai Al)
	0.2

	Ammonia (sebagai N)
	0.5

	Arsenik (sebagai As)
	0.01

	Borat (dikira sebagai B)
	5

	Kadmium (sebagai Cd)
	0.003

	Kromium (sebagai jumlah Cr)
	0.05

	Kuprum (sebagai Cu)
	1

	Magnesium
	150

	Fenol
	Tiada

	Sianida (sebagai CN)
	0.07

	Fluorida (sebagai F)
	0.6

	Kekerasan (sebagai CaCO3)
	200

	Besi (sebagai Fe)
	0.3

	Plumbum (sebagai Pb)
	0.01

	Mangan (sebagai Mn)
	0.4

	Merkuri (jumlah)
	0.001

	Minyak mineral
	0.3

	Nitrit (dihitung sebagai NO2- )
	0.005#

	Nitrat (dihitung sebagai  NO3- )
	45#

	Sulfida (dihitung sebagai H2S)
	0.05

	Bahan organik(dikira sebagai O2)
	3

	Selenium
	0.01

	Argentum (sebagai Ag)
	0.05

	Sulfat (sebagai SO4)
	250

	Zink (sebagai Zn)
	3

	Boron
	0.5

	Natrium (sebagai Na)
	200

	Antimoni
	0.005

	Barium 
	0.7

	Nikel
	0.02

	Stirena
	0.02

	Aldrin/Dieldrin
	tiada

	Chlordane
	tiada

	2,4-D
	tiada

	DDT
	tiada

	Heptaklor&heptaklor epoksida
	tiada

	Heksaklorobenzena
	tiada

	Lindana
	tiada

	Metoksiklor
	tiada

	Endosulfan
	tiada

	Klorpirifos
	tiada


3.
Standard Bakteria

	Bakteria
	Kaedah
	Kiraan setiap 100 ml

	Jumlah koliform

 

 
	1   Kaedah tiub berbilang (370C/48 jam)  
	(i)  tidak boleh melebihi 10 (Bilangan Paling Mungkin)

(ii)  tidak sepatutnya dikesan dalam 2 sampel berturut-turut.


	
	2   Turas membran
	(i)  min aritmetik bagi semua sampel bulanan adalah 1 koloni bagi setiap 100 ml;

(ii)   tidak lebih daripada 4 koloni bagi setiap 100ml dalam 2 sampel berturut-turut



	Escherichia coli atau koliform termotoleran 


	Kaedah tiub berbilang
	Tiada (Bilangan Paling Mungkin) 

	Streptococci najis


	Turas membran
	Tiada dalam 100 ml

	Pseudomonas aeroginosa


	Turas membran
	Tiada dalam 100 ml

	Clostridium perfringens


	Turas membran
	Tiada dalam 100 ml

	Anaerob penurun sulfit
	Turas membran
	Tiada dalam 100 ml



4.
Radioaktiviti
	Gross α
	0.1 Bq/l

	Gross β
	1.0 Bq/l


Catatan:

# Jumlah nisbah kepekatan bagi setiap satu berhubung dengan paras maksimum yang dibenarkan tidak boleh melebihi 1


C nitrit          C nitrat                 

______  +   _________       <   1


ML nitrit        ML nitrat                

C
: kepekatan daripada keputusan analisis sampel air

ML
: paras maksimum yang dibenarkan”

Pindaan Jadual Kedua Puluh Tujuh
104.
Peraturan ibu dipinda dengan menggantikan Jadual Kedua Puluh Tujuh dengan jadual berikut:

JADUAL KEDUA PULUH TUJUH

(Subperaturan 360A(2))

AKTA MAKANAN 1983

PERATURAN MAKANAN 1985

No. Lesen ..................................

LESEN UNTUK MENGAMBIL AIR MINERAL SEMULA JADI DARI MANA-MANA PUNCA BAGI MAKSUD PERDAGANGAN ATAU PERNIAGAAN

Lesen adalah dengan ini diberikan kepada …....................................................................
yang alamat perniagaannya ialah …..................................................................................
..........................................................................................................................................
untuk mengambil air mineral semula jadi daripada puncanya di .......................................…………………………………………………………………...bagi maksud perdagangan atau perniagaan.

Lesen ini adalah tertakluk kepada syarat-syarat yang boleh dikenakan menurut subperaturan 360A(3A). Lesen ini adalah sah untuk tiga (3) tahun dari tarikh dikeluarkan.

Tarikh:....................................

               …………………………………      




                          
    Pengarah






                          Kementerian Kesihatan Malaysia

Pindaan Jadual Kedua Puluh Lapan

105.
Peraturan ibu dipinda dengan menggantikan Jadual Kedua Puluh Lapan dengan jadual berikut:

JADUAL KEDUA PULUH LAPAN

(Subperaturan  360B(1A))

AKTA MAKANAN  1983

PERATURAN MAKANAN 1985

No. Lesen ..................................

LESEN UNTUK MENGAMBIL AIR MINUMAN DARI MANA-MANA PUNCA BAGI MAKSUD PERDAGANGAN ATAU PERNIAGAAN

Lesen adalah diberikan kepada ....................(nama perniagaan)....................................

yang alamat perniagaannya ialah............................................................................. ………………………………………………………………………………………………………
untuk mengambil air minuman dari puncanya di ……… (nama punca) ……………di ............ (alamat punca) ..................................................bagi maksud perdagangan atau perniagaan.

Lesen ini adalah tertakluk kepada syarat-syarat yang boleh dikenakan di bawah subperaturan 360B(1C). Lesen ini adalah sah untuk tiga (3) tahun dari tarikh dikeluarkan.

Tarikh:....................................

    

………………………………..


 




           Pengarah
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